E] Electrolux

Funkcje

Funkcja Steamify® — proste pieczenie parowe

Nie musisz sie obawia¢, ze nie bedziesz wiedzie¢ jak
piec na parze, funkcja Steamify wyreczy Cig w
sterowaniu ustawieniami piekarnika parowego.
Whystarczy tylko okresli¢ temperature, w jakiej
przewidziane jest pieczenie, a piekarnik automatycznie
dobierze optymalng ilo$¢ pary oraz

<

1 24°/120°C Steom for Stewing

Piekarnik parowy SteamBoost 800

KOBBS39WX

Piekarnik parowy seria 800 - doskonale efekty gotowania na parze
Piekarnik parowy SteamBoost z funkcjg Steamify® umozliwia zaréwno
tradycyjne pieczenie z termoobiegiem, jak i wykorzystanie pary w trzech
réznych trybach: gotowania na parze, odgrzewania i pieczenia. Dzieki
zastosowaniu pary mozna obnizy¢ temperature pieczenia oraz zachowac
naturalng wilgotnos$¢ potraw.

Piekarnik elektryczny z parg SteamBoost.

Smart Kitchen - spersonalizowany asystent w kuchni

Z aplikacjg MyElectrolux Kitchen mozna zdalnie sterowac piekarnikiem oraz
uzyskac¢ spersonalizowang pomoc. To tatwy spos6b na wzbogacenie
doswiadczen w kuchni.

Cudownie chrupigce i soczyste potrawy z
Termosonda

Termosonda monitoruje temperature wnetrza potrawy,
bez ryzyka niedopieczenia czy przepieczenia. Uzycie
jej zwieksza kontrole nad procesem pieczenia. Gdy
potrawa jest gotowa, termosonda zasygnalizuje
zakonczenie pieczenia i wytgczy piekarnik.

Dotykowy wyswietlacz EXClte — intuicyjny i funkcjonalny

Dotykowy wyswietlacz EXClte zapewnia dostep do wielu funkgiji, ktére utatwiajg
przygotowanie positku. Mozesz fatwo dostosowac temperature i czas pieczenia,
a takze uzyskac istotne informacje, dzieki ktérym Twoje dania bedg jeszcze
smaczniejsze.Na podstawie doswiadczen uzytkownikow, wprowadzono

Nagrzewanie piekarnika 40% szybciej

Tryb szybkiego nagrzewania piekarnika pozwala o 40%
skroci¢ czas przygotowania piekarnika do pracy w
wymaganej temperaturze. Krétsza faza nagrzewania w
poréwnaniu z tradycyjnym urzgdzeniem pozwoli Ci
zamieni¢ wolne chwile w niezapomniane positki.

* Piekarnik do zabudowy

« Piekarnik wielofunkcyjny z funkcjg piekarnika parowego

 Panel: szklany panel w stalowej ramce

» Funkcje: Au Gratin, grzanie dolne, pieczenie chleba,
konwencjonalne/tradycyjne pieczenie, rozmrazanie, wyrastanie ciasta,
suszenie, zamrozone potrawy, para 100%, grill, duza wilgotnos¢, mata
wilgotnos¢, utrzymywanie ciepta, termoobieg wilg. ( tryb EE), pizza,
ogrzewanie talerzy, utrzymywanie temperatury, powolne gotowanie,
regeneracja parowa , Steamify, termoobieg, grillowanie turbo

» Automatyczne programy wagowe

» Funkcja pamieci, mozliwo$¢ zapisania czesto uzywanych ustawien

« Elektroniczna regulacja temperatury

» Termosonda

» Automatyczne propozycje temperatury

* Funkcja szybkiego nagrzewania

» Mozliwos$¢ pieczenia na 3 poziomach jednoczesnie

» Funkcja automatycznego wytgczenia piekarnika

» Wskaznik ciepta pozostatego

« Blachy dotgczone do piekarnika: 1 emaliowana blacha, 1 emaliowana
brytfanna, 1 zestaw do gotowania na parze

» Wentylator zatrzymuje sie po otwarciu drzwi piekarnika

« Zabezpieczenie przed dzie¢mi

» Halogenowe oswietlenie piekarnika

» Oswietlenie przy otwartych drzwiach

* Wentylator chtodzgcy
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Specyfikacja techniczna

Kolor

Klasa efektywnosci energetycznej
Wymiary w zabudowie (W x S x G)
[mm]

Tryby gotowania

Funkcja Connectivity
Catkowity pobor mocy [W]
Poziom pary
Wyswietlacz

Pojemnos¢ uzytkowa [I]
Sposob czyszczenia
Wymiary WxSzxG [mm]
Interfejs

Moc grilla [W]
Maks. moc piekarnika [W]

*— min. 1500 —=
%\JA

HO5VV-F

stal szlachetna
A++

590x560x550

Au Gratin, grzanie dolne, pieczenie
chleba, konwencjonalne/tradycyjne
pieczenie, rozmrazanie, wyrastanie
ciasta, suszenie, zamrozone potrawy,
para 100%, grill, duza wilgotnos¢,
mata wilgotnos¢, utrzymywanie ciepta,
termoobieg wilg. ( tryb EE), pizza,
ogrzewanie talerzy, utrzymywanie
temperatury, powolne gotowanie,
regeneracja parowa , Steamify,
termoobieg, grillowanie turbo
tak
3500
Profisteam2
dotykowy TFT EXCite
70
para
594x595x567
sterowanie dotykowe
2300

3500

PSGBOV180DEO000F
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Piekarnik parowy SteamBoost 800

Zakres temperatur

Powierzchnia najwigkszej ptyty
grzewczej - gorny piekarnik [cm2]
Oswietlenie

Indeks efektywnosci energetycznej
EEI

Zuzycie energii przy standardowym
obcigzeniu [kW]

Zuzycie energii, wentylator [kKWh/cykl]
Moc oswietlenia [W]

Typ piekarnika

Typ

Poziom hatasu [dB] - gérny piekarnik
Waga brutto [kg]
Waga netto [kg]

Brytfanny dotgczone do piekarnika

Rodzaj rusztu
Prowadnice

Dtugos¢ przewodu [m]
Rodzaj wtyczki

<+ min. 1500 —

—_— L,‘ T

HO5VV-F

KOBBS39WX

30°C-230°C
1424
2, halogen bok, halogen géra
61.9

1,09

0,52
65
elektryczny

Piekarnik elektryczny do zabudowy

58
36.5
35,5
1 emaliowana blacha, 1 emaliowana
brytfanna, 1 zestaw do gotowania na
parze
1, stal szlachetna
drabinki Easy Entry; stal szlachetna
1,5
Schuko

PSGBOV180DE0000G
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