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Karta informacji o produkcie OVENS

OVENS
Oven Steam piekarnik parowy

Ogólne informacje o produkcie:

Produkt: Urządzenie do gotowania na parze i piekarnik w jednym
Najważniejsze cechy produktu: Design premium z minimalistycznym panelem sterowania, najwyższa wydajność i wielofunkcyjność, relaks podczas gotowania

z aplikacją BORA One i BORA Assist, łatwo wyjmowany zbiornik na wodę
Wymiary wnęki do zabudowy: Wysokość: 580 – 598 mm, szerokość: 560 – 568 mm, głębokość: min. 554 mm
Wskazówki bezpieczeństwa i ostrzegawcze: Patrz instrukcja obsługi i montażu
Klasa efektywności energetycznej:
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Dane techniczne
Napięcie przyłączenia, 1 faza 220 – 240 V
Częstotliwość 50 Hz
Maksymalny pobór mocy 3200 W
Zabezpieczenie/przyłącze prądowe 1-fazowe 1 x 16 A
Wymiary (szerokość x wysokość x głębokość) 596 × 598 × 575 mm
Wymiary komory gotowania (szerokość x
wysokość x głębokość)

480 × 329 × 375 mm

Objętość komory gotowania 64 l
Liczba poziomów 3
Masa (łącznie z wyposażeniem dodatkowym/
opakowaniem)

52 kg

Masa (netto) 38,1 kg
Materiał powierzchni Szkło i tworzywo sztuczne
Powłoka komory gotowania Emalia
Zakres regulacji temperatury 30 – 230 °C
Sterowanie mocą bezstopniowe
Doprowadzenie wody Zbiornik wody
Pojemność zbiornika wody 1,4 l
Gwarantowany okres dostępności aktualizacji
oprogramowania (od daty zaprzestania produkcji
produktu)

5 lat

Opis produktu
• Wydajna technologia pary i gorącego powietrza
• 5 zaprogramowanych trybów pracy
• Kompatybilny z BORA Stick
• Indywidualnie regulowana docelowa wilgotność, docelowa temperatura i czas

przyrządzania
• Automatyczne uchylanie drzwi
• Rozszerzone funkcje i przepisy dostosowane do urządzenia w aplikacji BORA One
• Wyjmowany zbiornik na wodę
• Czyszczenie prowadzone krok po kroku
Tryby pracy
• Gorące powietrze
• Airfry
• Podgrzewanie / Odświeżanie
• Para kombinowana
• Gotowanie na parze
Czyszczenie
• 3 programy pielęgnacyjne (czyszczenie, suszenie, odkamienianie)
Funkcje
• Dodawanie wilgoci (100%/60%/20%)
• Usuwanie wilgoci (–20%/–60%/–100%)
• BORA Connect
• Timer
• Uderzenie pary
• Ulubione
• Tryb Eco
Zabezpieczenia
Ochrona przed przegrzaniem, wyłącznik bezpieczeństwa
Zakres dostawy
Oven Steam piekarnik parowy, kratka do pieczenia i grillowania X BO, blacha
uniwersalna X BO, perforowana blacha ze stali nierdzewnej X BO, płyta zamykająca
korpusu ze śrubami, szablon montażowy, instrukcja obsługi i montażu
Akcesoria
Stick STICK, płyta do pieczenia i grillowania XBOBGP, blacha Airfry XBOAFB,
perforowana blacha ze stali nierdzewnej XBOGBG, kratka do pieczenia i grillowania
XBOBGR, blacha uniwersalna XBOUB, głęboka blacha uniwersalna XBOUBT, łopata do
pizzy KWPZZ, rękawice kuchenne KWOG, zestaw do czyszczenia piekarnika OVENCS,
zestaw do czyszczenia i odkamieniania piekarnika OVENDCS, odkamieniacz (4 szt.)
OVENDE/4, prowadnice teleskopowe z pełnym wysuwem po prawej i lewej stronie
OVENED (nieodpowiednie do blachy Airfry XBOAFB)
Wskazówki dotyczące produktu i planowania
• Aby zapobiec kondensacji na zimnej podłodze, należy zachować minimalną

wysokość montażu 100 mm między dolną krawędzią urządzenia a podłogą.
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