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Informacje ogdlne

1 Informacje ogéine

Niniejsza instrukcja i wszystkie dotaczone do niej dokumenty zawieraja wazne wskazéwki chronigce uzytkownika
przed obrazeniami, a urzadzenie przed uszkodzeniem.

P> Konieczne jest przestrzeganie wszystkich dokumentéw wchodzacych w zakres dostawy.

Montaz, instalacja i uruchomienie mogg by¢ wykonywane wytacznie z uwzglednieniem obowigzujacych krajowych
ustaw, przepisow i norm.

Nie podtaczaj urzadzenia w przypadku uszkodzenia transportowego.

Musza byé przestrzegane wszystkie wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia, jak réwniez instrukcje postepowania
zawarte w dofaczonych dokumentach.

Przechowywac niniejsza instrukcje w bezpiecznym miejscu oraz przekazaé ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.
Bluetooth

Nazwa Bluetooth® i logo sa zastrzezonymi znakami towarowymi firmy Bluetooth SIG, Inc., a kazde uzycie tych
znakéw towarowych firmy BORA odbywa sie na podstawie umowy licencyjnej.

1.1 Przedstawienie informacji

Opisany w niniejszej instrukcji artykut jest dalej nazywany urzadzeniem. Wszystkie wymiary podano w milimetrach.
Instrukcje krok po kroku

Wykonuj wszystkie kroki w podanej kolejnosci. Instrukcje maja jednolita strukture:

Warunek wstepny: Wymagany warunek do wykonania instrukcji
P Krok dziatania

Wyliczenia

® Punkt wyliczenia 1

® Punkt wyliczenia 2

Punkty informacyjne

o Te informacje wskazuja na specjalne kwestie, ktére nalezy koniecznie uwzglednic.

Wskazéwki ostrzegawcze

/\ OSTRZEZENIE

Rodzaj i Zzrédto zagrozenia
Skugki w przypadku nieprzestrzegania
P> Srodki zapobiegawcze w celu unikniecia niebezpieczenstwa
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Bezpieczenstwo

2 Bezpieczenstwo

Urzadzenie spetnia odpowiednie wymagania odnosnie bezpieczenstwa. Uzytkownik odpowiada za bezpieczne
uzytkowanie urzadzenia oraz za jego czyszczenie i konserwacje. Nieprawidfowe uzytkowanie moze prowadzi¢ do
obrazen u 0séb lub do szkéd rzeczowych.

2.1  Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania tylko w prywatnych gospodarstwach domowych.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do:

® uzytkowania na zewnatrz

eksploatacji w pomieszczeniach niezabezpieczonych przed mrozem

ogrzewania pomieszczen

uzytkowania komercyjnego (gastronomia)

uzytkowania w mobilnych miejscach instalacji, takich jak pojazdy mechaniczne, statki lub samoloty
uzytkowania na wysokosci powyzej 2000 m (metréw nad poziomem morza)

uzytkowania w stanie niecatkowicie zabudowanym

Kazde inne zastosowanie lub zastosowanie wykraczajace poza opisane w niniejszej instrukcji uznaje sie za niezgodne
Z przeznaczeniem.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o odmiennych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
albo nieposiadajace doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli sa nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz rozumieja wynikajace z tego zagrozenia. Uruchomienie urzadzenia moze
by¢ w razie potrzeby ograniczone przez blokade rodzicielska.

Zabrania sie jakiegokolwiek nieprawidtowego uzywania urzadzenia!

2.2 Dzieci

e Urzadzenie moze byé uzywane przez dzieci od 8. roku zycia, jesli sa nadzorowane lub zostaty poinstruowane w

zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz rozumiejg wynikajace z tego zagrozenia.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.

Uzywaj blokady rodzicielskiej, aby dzieci nie mogty bez nadzoru wiaczac urzadzen ani zmieniaé ustawien.

Nadzoruj dzieci przebywajace w poblizu urzadzenia.

Nie przechowuj przedmiotéw, ktore moga by¢ interesujace dla dzieci, w schowkach nad, za lub wewnatrz

urzadzenia. W przeciwnym razie dzieci moga zostac sktonione do wspinania sie na urzadzenie.

e Dzieci nie moga przeprowadzac czyszczenia ani konserwacji urzadzenia, chyba ze znajduja sie one pod ciagtym
nadzorem dorostych.

2.3 Ogoélne informacje dotyczace bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo poparzenia lub wybuchu wywotanego palnymi cieczami

Palne ciecze (opary alkoholu) w goracej komorze gotowania moga zosta¢ zapalone lub eksplodowaé
i spowodowaé powazne obrazenia.

P> Nigdy nie przygotowywaé potraw z uzyciem duzych ilosci wysokoprocentowych napojow
alkoholowych.

P> Uzywac tylko niewielkich ilosci napojow wysokoprocentowych.

P> Nie polewaé rozgrzanej zywnosci palnymi cieczami (np. alkoholami).
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PL Bezpieczenistwo

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo poparzenia lub wybuchu spowodowane zamknigtymi puszkami z
konserwami

Podczas podgrzewania zamknietych puszek konserwowych powstaje nadcisnienie, ktére moze
spowodowac ich eksplozje i doprowadzi¢ do powaznych obrazen.

P> Nie podgrzewaé zamknigtych puszek konserwowych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenhstwo pozaru wskutek przegrzanych olejéw lub ttuszczéw
Olej lub ttuszcz moga sie szybko nagrzaé i zapalic.

P> Przed uzyciem usun pozostatosci oleju i ttuszczu.

P> Nigdy nie podgrzewaj oleju lub tluszczu bez nadzoru.

P> Nigdy nie ga$ pozaru oleju lub ttuszczu woda.

P> W przypadku pozaru oleju lub tuszczu wytacz urzadzenie.

P> Zdus ogien (np. za pomoca koca gasniczego lub pokrywki garnka).

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo pozaru spowodowanego nadmiernym wysuszeniem

W przypadku nadmiernego wysuszenia istnieje niebezpieczenstwo pozaru.

P> Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas suszenia ziot, chleba, grzybow itd.

P> Jesli urzadzenie wytwarza dym, trzymac je zamkniete i odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
P> Otworzyé drzwi, dopiero gdy dym zostanie odciagniety.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenhstwo poparzenia przez gorace urzadzenia

Niektére urzadzenia i ich odstoniete czeSci nagrzewaja sie podczas pracy. Po wytaczeniu nalezy
zaczekac na ich ostygniecie. Dotkniecie goracej powierzchni moze spowodowaé powazne oparzenia.
P> Nie dotykaé goracych urzadzen.

P> Czys¢ tylko ostudzone urzadzenia.

/N\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczehstwo poparzenia przez gorgca potrawe

Podczas wsuwania lub wyjmowania ptyt potrawa moze sie wylaé. Dotkniecie goracej potrawy moze
spowodowaé powazne oparzenia.
P> Podczas wsuwania lub wyjmowania ptyt uwazaé, aby gorgca potrawa sie nie wylata.

o
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Bezpieczenstwo PL

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko porazenia pradem lub obrazen wskutek uszkodzonych powierzchni

Rysy, pekniecia lub ztamania powierzchni urzadzen (np. uszkodzone szkto), zwtaszcza w obszarze
jednostki obstugowej, moga odstoni¢ lub uszkodzié¢ znajdujacy sie pod spodem uktad elektroniczny.
Moze to by¢ przyczyna porazenia pradem. Ponadto uszkodzona powierzchnia moze spowodowaé
obrazenia.

P> Nie dotykaé uszkodzonej powierzchni.

P> W przypadku peknie¢, odpryskéw lub rys nalezy natychmiast wytaczy¢ urzadzenie.

P> Bezpiecznie odtacz urzadzenie od zasilania za pomoca wytacznikéw nadpradowych,
bezpiecznikéw, automatéw zabezpieczajacych lub stycznikow.

P> Skontaktuj sie z zespotem technicznym BORA Service Team.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko zwarcia w razie uzycia myjki parowej
Para moze spowodowaé zwarcie na elementach znajdujacych sie pod napieciem.
P> Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko obrazen spowodowane drzwiami urzadzenia lub innymi ruchomymi cze$ciami urzadzenia

Drzwi urzadzenia oraz inne ruchome cze$ci urzadzenia (np. panel sterowania) moga stwarzaé ryzyko

potkniecia sie i przygniecenia. Ponadto przecigzenie moze prowadzi¢ do obrazen.

P> Nalezy zwrécié uwage, aby nikt nie wkfadat palcéw w drzwi urzadzenia, do jego wnetrza ani do
elementéw urzadzenia podczas ich ruchu. Dotyczy to w szczegdlnosci obecnosci dzieci.

P> Nie wktadaj rak w zawiasy drzwi urzgdzenia.

P> Nie stawiaj ciezkich przedmiotéw na otwartych drzwiach.

P> Zapobiegaj temu, aby osoby (w szczegdlnosci dzieci) wehodzity na drzwi, siadaty na nich, opieraty
sie o nie lub na nich wisiaty.

P> Zamykaj drzwi urzadzenia po kazdym uzyciu.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko poslizgniecia sie spowodowane kondensacjg wody
W przypadku montazu urzadzenia pod blatem roboczym przy niskiej temperaturze podtogi (np.

wskutek aktywnego chtodzenia podtogowego) moze chwilowo powstawaé kondensacja wody na
podtodze przed urzadzeniem.

P> Osusz obszar przed urzadzeniem.
P> Zwr¢ uwagg, aby nie ustawia¢ zbyt niskiej temperatury chtodzenia podtogowego.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo obrazen wskutek mechanicznych uszkodzen urzadzenia

Mechaniczne uszkodzenia urzadzenia (np. pekniecie, odksztatcenie, rozklejenie potaczen klejonych),
jak réwniez przewodéw lub akcesoriéw, moga prowadzié¢ do obrazen.

P> W takim wypadku nie uzywac urzadzenia.

P> Nie uzywac uszkodzonych komponentéw ani akcesoriow.

P> Nie probuj samodzielnie naprawiac ani wymienia¢ uszkodzonych komponentéw lub akcesoriow.
P> Skontaktuj sie z zespotem technicznym BORA Service Team.

bora.com
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PL Bezpieczenhstwo

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo odniesienia obrazer spowodowanych przez spadajace elementy urzadzenia
Spadajace elementy urzadzenia moga spowodowac obrazenia.

P> Wyjete elementy urzadzenia nalezy odktadaé w bezpieczny sposéb obok urzadzen.

P> Upewni¢ sie, ze wyjete elementy urzadzenia nie moga spasc.

2.4  Montaz, naprawa i demontaz

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zadtawienia elementami opakowania

Czesci opakowania (np. folie i styropian) moga stanowié niebezpieczenstwo dla zycia dzieci.
P> Czeéci opakowania przechowywaé w miejscach niedostepnych dla dzieci.

P> Usuwaé opakowania niezwtocznie i we wtasciwy sposéb.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko obrazen, btedéw i uszkodzen wskutek nieprawidtowo wykonanych prac

Nieprzestrzeganie przepiséw dotyczacych montazu, naprawy i demontazu lub brak odpowiednich

kwalifikacji moga prowadzi¢ do obrazen, uszkodzen lub nieprawidtowego dziatania.

P> Urzadzenie moze byé montowane lub naprawiane wytacznie w stanie beznapieciowym.

D> Gniazdo zasilania musi byé tatwo dostepne i nie moze znajdowaé sie w obszarze tylnej czesci
urzadzenia, aby w razie potrzeby mozna byto szybko odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

P> Do montazu uzywaj dostarczonych akcesoriéw montazowych.

P> Wszystkie prace wykonuj bardzo uwaznie i starannie.

P> Przed przekazaniem urzadzenia lub systemu uzytkownikowi koricowemu upewnij sie, ze
wszystkie prace zostaty wykonane prawidtowo.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo obrazeh wskutek przecigzenia

Podczas transportu i montazu urzadzen niewtasciwe postepowanie moze prowadzié¢ do urazéw
konczyn i tutowia.

P> W razie potrzeby transportuj i montuj urzadzenie w dwie osoby.

»> Uzywaj odpowiednich $rodkéw pomocniczych, aby uniknaé przecigzen fizycznych.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko pozaru spowodowane niedopuszczalnymi sposobami podtaczenia elektrycznego
Nieprawidtowe podtaczenia elektryczne mogg prowadzi¢ do przegrzania i pozaréw.
P> Nie uzywaj przedtuzaczy ani listew zasilajacych.

P> Nie podtaczaj urzadzenia do wyspowych przetwornic (np. instalacji solarnych lub generatoréw
benzynowych).

P> Nie uzywaj wtyczek oszczedzajacych energie.

©
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/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem wskutek uszkodzonego przewodu przytaczeniowego
zasilania

Jesli przewdd zasilajacy zostanie uszkodzony (np. podczas montazu lub wskutek kontaktu z gorgcymi
urzadzeniami), moze to spowodowac porazenie pradem (Smiertelne).

P> Zwrécié uwage, aby nie zakleszczy¢ i nie uszkodzié kabla przytaczeniowego.

P> Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie ma kontaktu z gorgcymi urzadzeniami.

P> Uszkodzony kabel zasilajacy musi zosta¢ wymieniony na inny pasujacy kabel zasilajacy.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo porazenia pradem przez uszkodzone urzadzenie
Uszkodzone urzadzenie moze spowodowaé porazenie pradem.

P> Przed montazem sprawdz urzadzenie pod katem widocznych uszkodzen.
P> Nie montuj ani nie podtgczaj uszkodzonego urzadzenia.

P> Nie uruchamiaj uszkodzonych urzadzen.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko obrazeh spowodowane nieprawidtowymi naprawami

Nieodpowiednie cze$ci moga prowadzi¢ do obrazen oséb. Zmiany, dobudowy lub przerébki
urzadzenia moga negatywnie wptywac na bezpieczenstwo.

P> Do napraw uzywaj wytacznie oryginalnych czesci zamiennych.

P> Nie nalezy dokonywaé zadnych zmian, dobudéw ani przerébek urzadzenia.

/N OSTRZEZENIE

Ryzyko porazenia pradem wskutek nieprawidfowej obstugi elementéw elektrycznych

Nieprawidtowe obchodzenie sie z komponentami elektrycznymi moze prowadzi¢ do porazenia

pradem.

P> Prace przy elementach elektrycznych mogg byé wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
personel elektryczny.

P> W przypadku prac konserwacyjnych lub awarii zawsze odtacz urzadzenie od zasilania lub wytacz
bezpiecznik.

P> Odtaczajac urzadzenie od zasilania, nie ciggnij za kabel, lecz za wtyczke.

P> Nie uszkadzaj przewodu zasilajgcego.

P> Nie uzywaj urzadzen z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

P> Nie wktadaj metalowych przedmiotéw przez szczeliny wentylacyjne do urzadzenia.

bora.com
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Zapobieganie szkodom materialnym

3 Zapobieganie szkodom materialnym

Uszkodzenie powierzchni urzadzenia
P Nalezy trzyma¢ ostre, spiczaste przedmioty wykonane z twardych materiatéw z dala od powierzchni urzadzenia.

Mozliwe uszkodzenia spowodowane kondensacja wody

P> Zapewnij odpowiedni doptyw $wiezego powietrza, np. poprzez otwarcie okna, aby odprowadzi¢ wilgo¢ powstajaca
podczas kazdego procesu gotowania i czyszczenia.

Uszkodzenie urzadzenia spowodowane niewtasciwa konserwacja i czyszczeniem

» Usuwaj zabrudzenia natychmiast i regularnie czy$¢ urzadzenie.

P Do czyszczenia uzywaj wytacznie niesciernych rodkéw czyszczacych, aby uniknac zarysowan i $cierania
powierzchni.

P Nie uzywaj nieodpowiednich narzedzi do czyszczenia (np. $ciernych lub o ostrych krawedziach).

P> Upewnij sie, ze podczas czyszczenia do wnetrza urzadzenia nie dostaje sie woda. Wnikajaca woda moze
spowodowac uszkodzenia. Uzywaj tylko lekko wilgotnej Sciereczki.

P Nigdy nie spryskuj urzadzenia woda.

P W przypadku ewentualnie zintegrowanych programéw czyszczenia uzywaj wytacznie oryginalnych srodkow
czyszczacych BORA, poniewaz produkty innych producentéw moga nieodwracalnie uszkodzi¢ urzadzenie.

Uszkodzenie elektroniki spowodowane nieprawidtowym podtaczeniem elektrycznym

P Nie uzywaj przediuzaczy ani listew zasilajacych.

P> Nie podtaczaj urzadzenia do wyspowych przetwornic (np. instalacji solarnych lub generatoréw benzynowych).

P> Nie uzywaj wtyczek oszczedzajacych energie.

Uszkodzenie urzadzenia spowodowane nieprawidtowymi naprawami

P Do napraw uzywaj wytacznie oryginalnych czesci zamiennych.

P Nie nalezy dokonywa¢ zadnych zmian, dobudéw ani przerobek urzadzenia.
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4 Dane techniczne

4.1 BORA Oven Steam

Parametr Wartosé

Napiecie przytaczenia, 1 faza 220 - 240V

Czestotliwosé 50 Hz

Maksymalny pobér mocy 3200 W

Zabezpieczenie/przytacze pradowe 1-fazowe 1 x 16 A

Wymiary (szeroko$é x wysoko$¢ x 596 x 598 x 575 mm

gtebokosc)

Wymiary komory gotowania (szeroko$¢ 480 x 329 x 375 mm

x gtebokosé x wysoko$é)

Objetosé komory gotowania 641

Liczba pozioméw 3

Masa (tacznie z wyposazeniem 52 kg

dodatkowym/opakowaniem)

Masa (netto) 38,1 kg

Materiat powierzchni Szkto i tworzywo
sztuczne

Powtoka komory pieczenia Emalia

Zakres regulacji temperatur 30 -230°C

Sterowanie mocg

Sterowanie moca

Doprowadzenie wody Zbiornik wody
Pojemno$¢ zbiornika wody 1,41
Gwarantowany okres dostepnosci 5lat

aktualizacji oprogramowania (od daty
zaprzestania produkcji produktu)

Tab. 4.1

Dane techniczne Oven Steam
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5 Opis urzadzenia

P> Przestrzega¢ wszystkich ostrzezen oraz wskazéwek
dotyczacych bezpieczenstwa (Bezpieczenstwo).

5.1  Opis modelu

Model Nazwa produktu
OVENS Oven Steam piekarnik parowy
Tab. 5.1 Opis modelu
5.2 Budowa
(R
.
11
a
a
a
— —
Rys. 5.1 Budowa, cze$¢ 1
12

[1] Panel sterowania [2] Ztacze USB-C
(odchylony do géry)

[3] Zbiornik $wiezej wody [4] Komora pieczenia

[5] Prowadnice po prawej [6] Rynienka ociekowa
stronie

[7] Prowadnice po lewej [8] Wirnik wentylatora
stronie

[9] Oswietlenie LED komory
pieczenia

[11] Otwory zasysania
powietrza

[10] Zawias drzwi 2x

=
i
e
=

Rys. 5.2 Budowa, cze$¢ 2

[1] Przycisk dotykowy Wiacz/ [2] Panel sterowania z polem

Wytacz obstugi
[3] Drzwi [4] Uchwyt wpuszczany 2x
[5] Kilin blokujacy 2x [6] Otwor wylotu powietrza

5.3 Emaliowana komora pieczenia

Komora pieczenia jest w catosci pokryta emalig (szklista
powfoka na metalu) i charakteryzuje sie nastepujacymi
wiasciwosciami:

e QOgranicza przywieranie resztek jedzenia i utatwia
czyszczenie.

® Chroni znajdujacy sie pod nig metal przed korozjg i
dziataniem czynnikéw chemicznych.

e Jest stosunkowo twarda, ale wrazliwa na silne
oddziatywania mechaniczne (np. ze strony ostrych i
spiczastych przedmiotow).

e Nie pochtania zapachdéw ani smakow.

e QOdporna na kwasy i zasady, ktére moga powstawac
podczas gotowania.

bora.com
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Emalia jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach.
W zwiazku z tym moga wystepowac niewielkie roznice
kolorystyczne, ktdre jednak nie wptywaja na
funkcjonowanie.

Zapobieganie uszkodzeniom emalii:

»> Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli na dnie komory
pieczenia znajduje sie woda. Przed uruchomieniem
wytrzyj wode z dna komory pieczenia.

P> Przed nagrzewaniem usun pozostatosci z komory
pieczenia i z drzwi urzadzenia.

P> Nie wlewaj wody do goracej komory pieczenia.
Zmiany temperatury moga prowadzi¢ do uszkodzen
emalii.

P Nie wyktadaj dna komory pieczenia folig ani
papierem do pieczenia.

P> Nie stawiaj naczyn na dnie komory pieczenia, jesli
ustawiona jest temperatura powyzej 50 °C.
Powstaje nagromadzenie ciepta. Ponadto czas
pieczenia przestaje by¢ prawidtowy.

P> Przy korzystaniu z silikonowych form do pieczenia,
silikonowych mat wielokrotnego uzytku oraz
akcesoriéw nalezy przestrzegac zalecen producenta.
Papier do pieczenia pokryty silikonem moze by¢
stosowany.

P> Nie przechowuj wilgotnych produktéw spozywczych
przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pieczenia.

P Zwréé uwage, aby folia aluminiowa w komorze
pieczenia nie miata kontaktu z szybg drzwi. Na szybie
drzwi moga powstaé trwate przebarwienia.

P> Po pracy z wykorzystaniem wilgoci nalezy osuszy¢
komore pieczenia (patrz "9.3 Czyszczenie komory
pieczenia").

5.4  Panel sterowania

Urzadzenie jest obstugiwane za pomoca centralnego

panelu sterowania. Panel sterowania jest wyposazony w

pola dotykowe oraz obszary wyswietlania. Urzadzenie

obstuguje sie palcem, poprzez dotyk (obstuga dotykowa)

oraz ruchy przesuwania (obstuga typu slider).

W celu utatwienia obstugi i widocznosci panel

sterowania mozna ustawi¢ w 2 pozycjach -

podniesionej lub opuszczone;.

P> Chwyci¢ jednostke obstugowa z boku obiema
dtorimi.

P> Ztozy¢ jednostke obstugowa w goére lub w dot.

bora.com

5.4.1

Polecenia dotykowe

System rozpoznaje rézne polecenia dotykowe.

Polecenia dotyko- Kontakt

we

Czas trwania

Dotkniecie

Krétkie dotknigcie

0,1s

Diugie nacisniecie

Dtuzsze dotkniecie 3's

Przesuniecie

Poziomy ruch

Dotknij i przesun

przesuwania

Tab. 5.2

Obstuga dotykowa

5.4.2 Obstuga wyswietlacza dotykowego
P Wyswietlacza dotykowego nalezy dotykaé wytacznie

palcami.

P> Upewnic sie, ze palce sg czyste i suche podczas pracy.

P Upewnié sie, ze kciuk w tym samym czasie podczas
pracy nie dotyka wy$wietlacza dotykowego.

P> Podczas dotykania obszaréw dotykowych nalezy
zachowaé jak najmniejszy obszar kontaktu.

5.4.3 Symbole

Symbol /funkcja

Znaczenie

(D Wtacz/Wytacz

Urzadzenie wiacz/wytacz

:O: Oswietlenie komory
pieczenia

Oswietlenie komory pieczenia
wigcz/wytacz

Otworz drzwi

Drzwi otwieraja sie automatycznie

B)) BORA Connect

Potaczenie Wi-Fi wtacz/wytacz,
Bluetooth zostaje aktywowany

¥ Tryb Eco Tryb Eco wiacz/wytacz
{? Ulubione, Zapisane programy,
konserwacja programy konserwacyjne

@ Gorace powietrze

Tryb pracy: gorace powietrze

) Airfry

Tryb pracy: Airfry

% Podgrzewanie

Tryb pracy: podgrzewanie

I\ .
& Gotowanie na parze

Tryb pracy: gotowanie na parze

0 .
@& Para kombinowana

Tryb pracy: pieczenie z wilgocia

\\j Uderzenie pary

Dodanie uderzenia pary

11 Temperatura

Ustawienia temperatury

@ Czas pieczenia/
godzina

Ustawienia czasu

K BORA Stick Pieczenie z uzyciem termometru
do potraw

O Wilgotnogé Ustawienia wilgotno$ci

|> Start Uruchomienie funkcji
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Symbol /funkcja Znaczenie
] Stop/Timer aktywny Wstrzymaj funkcje /Timer jest
aktywny

\ Zatwierdzenie Potwierdzenie

—+ Plus Zwigksz ustawienie
— Minus Zmniejsz ustawienie

© Stopier Wskazanie temperatury
h Godziny Wskazanie godzin

m Minuty Wskazanie minut

Tab. 5.3 Symbole

5.4.4 Typowe wskazania

Wskazania Znaczenie

5 - Czas rozpoczecia

Fe Czas zakoniczenia

T Czyszczenie

Er Szybkie czyszczenie

:: Program pielegnacyjny Czyszczenie

or Program pielegnacyjny Suszenie

a E Program pjelggnacyjny
Odkamienianie

[ Ptukanie wymuszone

CER Menu klienta

E - Komunikat o btedzie

Tab. 5.4 Typowe wskazania

5.5  Nosniki potraw

Wszystkie no$niki potraw moga by¢ uzywane na kazdym
poziomie wsuwania.

Blacha uniwersalna

® Materiat: Aluminium, powtoka PTFE, zewnetrzna
powtoka nieprzywierajaca wolna od PFOA

o Wymiary (szer.xgh.xwys.) 469 x 354 x 25 mm

® Pojemnos¢: 3 |

Rys. 5.3 Blacha uniwersalna

Perforowana blacha ze stali nierdzewnej

e Materiat: Stal szlachetna

o Wymiary (szer.xgh.xwys.) 469 x 361 x 41,5 mm

® Pojemnosé: 5,2 |

® Bardziej rownomierne efekty pieczenia dzieki
ulepszonej cyrkulacji powietrza i pary

® Nadmiar ttuszczu lub ptynu sptywa i jest zbierany
przez wsunietg ponizej blache uniwersalng

® Odpowiedni do delikatnego przygotowywania
wszelkiego rodzaju potraw

Rys. 5.4 Perforowany pojemnik do gotowania ze stali

nierdzewnej

Kratka do pieczenia i grillowania

® Materiat: Stal szlachetna

e Wymiary (szer.xgh.xwys.) 469 x 358 x 38,5 mm

® Patak kratki do pieczenia i grillowania zabezpiecza
potrawe przed zeslizgnieciem (wsuwanie patgkiem
do przodu).

Rys. 5.5 Kratka do pieczenia i grillowania

5.6  Zbiornik $wiezej wody

P Do zbiornika wody nalezy wlewac wytacznie $wieza,
zimng wode pitna, wode zmigkczong lub wode
mineralng niegazowana.

P Nie napetniaj zbiornika wody cieczami tatwopalnymi
(np. napojami zawierajacymi alkohol).

P Nie uzywaj wody destylowanej, wody wodociagowe]
0 wysokiej zawarto$ci chlorkdw (> 40 mg/I) ani
innych cieczy.

Napetnianie zbiornika wody

Zbiornik wody znajduje sie za panelem sterowania.
P Podnies panel sterowania obiema rekami.
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P> Wyciagnij zbiornik na wode z wneki zbiornika,
chwytajac za wgtebienie uchwytu.

»> Napetnij zbiornik woda pitna (maksymalnie do
oznaczenia ,MAX”).

P> Wsun zbiornik na wode do wneki az do oporu.

P> Opu$é panel sterowania obiema rekami.

Rys. 5.6 Zbiornik $wiezej wody

[1] Otwor napetniania

[3] Oznaczenie
maksymalnego poziomu
napetnienia

[6] Zbiomnik wody

[2] Komora zbiomnika
[4] Uchwyt

[6] Pokrywa zbiornika

Uzupetnianie zbiornika wody

Jesli zbiornik wody oprézni sig podczas pracy (przy

obecnosci wilgoci/pary), urzadzenie bedzie nadal

dziatac.

Symbol () miga na niebiesko, gdy poziom wody w

zbiorniku spadnie do ok. 30 %.

P Uzupetnij zbiornik wody.

Opréznianie zbiornika wody

P> Podnies panel sterowania obiema rekami.

P> Wyciagnij zbiornik na wode z wneki zbiornika,
chwytajac za wgtebienie uchwytu.

»> Oproznij zbiornik wody.

P> Osusz zbiornik na wode i pokrywe zbiornika od
wewnatrz i od zewnatrz.

P> Wsun zbiornik na wode do wneki az do oporu.

»> Opusc panel sterowania obiema rekami.

5.6.1 Wskazéwki dotyczace napetniania
lub odkamieniania

Symbol () miga na niebiesko:
W zbiorniku znajduje sie zbyt mato wody.
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P Dotknij migajacego symbolu () .
Zostanie wys$wietlony poziom napetienia zbiornika
wody.

P> Napenij zbiornik wody.
» Dotknij symbolu \/ .
Symbol () miga na zétto:

Urzadzenie musi zosta¢ (wkrotce) odkamienione.

P Dotknij migajacego symbolu () .
Wyswietlane sa trzy komunikaty informujace o
pozostatym czasie do koniecznego odkamieniania:

Komunikat 1

Mozliwe jeszcze 2 godziny pracy z uzyciem pary.
Komunikat 2

Mozliwa jeszcze 1 godzina pracy z uzyciem pary.
Komunikat 3

Brak mozliwosci uzycia pary - urzadzenie musi zosta¢
odkamienione.

® Urzadzenie moze by¢ nadal uzywane w trybach bez
uzycia wilgoci.

e (Odkamienianie mozesz przeprowadzi¢ w pézniejszym
terminie.

Zamkniecie widoku statusu

P Dotknij symbolu N/ .

5.6.2 Wyswietlanie statusu zbiornika
Swiezej wody
Poziom napetnienia woda oraz pozostaty czas pracy z
uzyciem wilgoci do momentu odkamieniania mozna
sprawdzi¢ w dowolnym momencie.
Poziom napetnienia
» Dtugie naciéniecie symbolu () .
Poziom wody jest wyswietlany w postaci paska
statusu oraz w procentach.
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Odkamienianie

» Dotknij ponownie symbolu () .
Pozostaty czas pracy z uzyciem wilgoci jest
wyswietlany w postaci paska statusu oraz w
godzinach.

Zamkniecie widoku

» Dotknij symbolu N/ .

5.7 Odgtosy pracy urzadzenia

Urzadzenie podczas pracy i po wytaczeniu wydaje roézne

dZwieki. Sg to normalne odgtosy pracy.

Wentylator $wiezego powietrza do chtodzenia

urzadzenia pracuje w zaleznoci od trybu do 30 minut

po wytaczeniu.

® Szum: pracuje wentylator

® Syczenie: para jest wtryskiwana do komory
pieczenia

e Buczenie/wibracje: pompa wody jest aktywna

6 Funkcje i obstuga

P> Przestrzega¢ wszystkich ostrzezen oraz wskazéwek
dotyczacych bezpieczenstwa (Bezpieczenstwo).

6.1  Wiaczanie/wytaczanie
urzadzenia

» Nacinigcie i przytrzymanie ().

® Po zakonczeniu animacji startowej wyswietlany jest

panel sterowania i urzadzenie jest gotowe do pracy.
e Wybrany jest tryb pracy.

6.2 Wiaczanie/wytaczanie
o$wietlenia komory pieczenia

» Dotknij symbolu :O: .

Oswietlenie wytacza sie automatycznie po 15 minutach.

6.3 Otwieranie/zamykanie drzwi
Otwieranie drzwi
» Dotknij symbolu [ .
Drzwi otwieraja sie na niewielka szczeline.
P> Otworz drzwi obiema rekami w dét az do oporu.
Przy otwartych drzwiach oswietlenie komory pieczenia
wiacza sie automatycznie.
o Jesli po wstepnym otwarciu pozycja drzwi nie
zmieni sie przez 5 sekund, zamkna sie one
automatycznie.

Po pracy z uzyciem pary/wilgoci przy otwieraniu drzwi
moze wydobywacé sie goraca para. Para wodna moze
by¢ niewidoczna w zalezno$ci od temperatury.

P> Nie st6j zbyt blisko urzadzenia.

P Otwieraj drzwi ostroznie.

Zamykanie drzwi

Gdy drzwi sg catkowicie otwarte:
P> Zamknij drzwi obiema rekami, unoszac je do gory, az
automatyka je zamknie.

Gdy drzwi sa wstepnie otwarte:

o Nie dociskaj wstepnie otwartych drzwi, poniewaz
moze to prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Wstepnie otwarte drzwi zamykaja sie automatycznie po
5 sekundach.

6.4 Uzywanie ptyt
Zabezpieczenie przed przechyleniem no$nikéw
potraw

Nosniki potraw posiadaja zabezpieczenie przed przechyleniem.

Zapobiega ono wysunieciu sie potrawy do przodu podczas

wkiadania lub wyjmowania no$nikow. Na spodzie nosnikéw

znajduja sie cztery wyciecia, ktdre zatrzaskuja sie w bocznych

prowadnicach komory pieczenia.

P Podczas wysuwania no$nikéw potraw nalezy zwrdcic
uwage, aby byly one wysuwane tylko do
przedostatniego wyciecia.

Wsuwanie/wyjmowanie no$nikéw potraw

P Wsun noénik potraw miedzy dwa prety poziomu
wsuwania az do oporu do komory pieczenia.

Rys. 6.1

Wsuwanie no$nikéw potraw
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Nosniki potraw posiadaja zabezpieczenie przed

wysunieciem, ktére zapobiega ich zsunieciu sie do

przodu z prowadnicy.

P> Aby wyja¢ no$nik potraw, unie$ go do gory.

Na poczatku wsuwanie i wysuwanie rusztu do pieczenia i

grillowania moze by¢ nieco utrudnione. Po kilkukrotnym uzyciu

staje sie to fatwiejsze.

Prawidtowe i delikatne uzywanie ptyt

P Nie nalezy kroi¢ nozem na plytach.

»> Nie uzywac przedmiotéw z ostrymi krawedziami ani
metalowych do przewracania lub wyjmowania potraw.

P> Korzystaé wytacznie z przyboréw kuchennych
wykonanych z tworzywa lub drewna.

Podczas nagrzewania moze doj$¢ do rozszerzania ptyt

(zachowanie termiczne). W przypadku

nieréwnomiernego nagrzewania metal rozszerza sie

w réznym stopniu. W celu przeciwdziatania

odksztatceniom mozna wykona¢ nastepujace czynnosci:

P> Nagrzewac urzadzenie bez ptyty w $rodku.

P Réwno uktadac plyte.

P Stosowaé ptyte zgodnie z wytycznymi.

P> Do pieczenia pizzy, okragtych ciast lub podobnych
wypiekdw uzywaé odpowiedniej formy i umieszcza¢
ja na kratce do pieczenia i grillowania.

» Unika¢ ukfadania zimnych potraw lub wody
bezposrednio na goracej ptycie.

Petne prowadnice wysuwane sa dostepne jako akcesoria u

autoryzowanego sprzedawcy BORA oraz w sklepie

internetowym BORA na stronie bora.com.

6.5 Wstepnie ustawione tryby
pracy

Urzadzenie posiada 5 wstepnie ustawionych trybow

pracy:

e Gorgce powietrze @

Airfry ()

Podgrzewanie/Odswiezanie &,

Para kombinowana @

Gotowanie na parze &

W zalezno$ci od funkcji mozna zmienia¢
temperature, wilgotno$¢ oraz czas pieczenia
(patrz "6.6 Ustawianie parametréw pieczenia").

6.5.1 Gorace powietrze

Podgrzany i intensywny strumien powietrza zapewnia
szczegOlnie réwnomierne przyrumienienie potraw, nawet przy
jednoczesnym wykorzystaniu wszystkich 3 pozioméw.

» Dotknij symbolu @ .

W razie potrzeby mozna zmieni¢ temperature i czas
pieczenia.
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6.5.2 Airfry

Airfry to specjalna metoda smazenia z minimalng ilo$cig
thuszczu. W potaczeniu z optymalnie dopasowang perforacja
blachy Airfry BORA (dostepnej jako akcesorium u
autoryzowanego sprzedawcy BORA Iub w sklepie internetowym
BORA) potrawa jest rownomiernie optywana goracym
powietrzem ze wszystkich stron. Bez konieczno$ci obracania
potraw staja sie one chrupiace na zewnatrz i idealnie
przygotowane w $rodku.

» Dotknij symbolu &) .

Dostepnych jest 5 réznych kategorii zywnosci. S one
przedstawione jako kolorowe obszary suwaka:

e (Czerwony: Mieso

e Zielony: Wegetarianskie
o Z6tty: Drob

e Ciemnoniebieski: Ryby

® Jasnoniebieski: Mrozonki

P> Dotknij wybranej kategorii zywnosci
WysSwietlane sg wstepnie ustawione warto$ci
temperatury i wilgotnosci.

Czas pieczenia mozna ustawié¢ wedtug potrzeb.

6.5.3 Podgrzewanie/Od$wiezanie

Ten program delikatnie podgrzewa juz przygotowane
potrawy - najlepiej jako gotowe danie na talerzu - z
uzyciem optymalnych ustawien. Mozna wprowadzi¢
ustawienia dla produktéw suchych lub wilgotnych. W ten
sposéb réwniez wypieki z poprzedniego dnia odzyskuja
Swiezo$¢.

Warunek wstepny:

e Temperatura rzeczywista w komorze gotowania jest
nizsza niz temperatura docelowa 140 °C lub 100 °C.

® Wsun potrawe bez przykrycia.

e Uzyj naczyh odpornych na wysoka temperature.

» Dotknij symbolu &%, .

® Suche produkty spozywcze (np. pizza, zapiekanka)
sg podgrzewane przy temperaturze 140 °C i
wilgotnosci-100 %.

o Wilgotne produkty spozywcze (np. pieczen, warzywa,
ryz) sa podgrzewane przy temperaturze 100 °C i
wilgotnosci 60 %.

» Dotknij odpowiedniego obszaru suwaka =% .

Domysinie ustawiony jest czas 10 minut, ktéry mozesz

w kazdej chwili zmieni¢.

0 Podczas podgrzewania/od$wiezania nagrzewanie

wstepne nie jest konieczne. Potrawe mozna
wtozy¢ od razu do urzadzenia.
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6.5.4 Para kombinowana
Dodanie pary powoduje powstanie wilgotnego klimatu w
komorze pieczenia. Potrawy mniej sie wysuszajg i
pozostaja soczyste.
Szczegdlinie odpowiednie do:
zapiekanek, dan miesnych, dan rybnych, sernikéw,
suchych ciast
» Dotknij symbolu @& .
W razie potrzeby mozna zmieni¢ temperature i
wilgotno$é.
Czas pieczenia mozna ustawic.

6.5.5 Gotowanie na parze

Przy temperaturze do 120 °C i maksymalnym nasyceniu
para gotowanie na parze jest szczegélnie delikatna
metoda przygotowywania potraw. Produkty spozywcze
3 przygotowywane w niskiej temperaturze, dzieki
czemu zachowuja swoje naturalne aromaty, sktadniki
odzywcze i witaminy.

Szczegdinie odpowiednie do:

warzyw, pierozkow, ryb i delikatnego miesa.

o Podczas gotowania na parze nie jest wymagane

nagrzewanie wstepne. Potrawe mozna wtozy¢ od
razu do urzadzenia.

» Dotknij symbolu & .

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 100 °C
do 120 °C.

P> Przesun i do Zadanej temperatury.
Czas pieczenia mozna ustawic.

6.6  Ustawianie parametréw
pieczenia

W zaleznosci od trybu pracy mozna ustawié nastepujace
parametry pieczenia:

® Temperatura

® Wilgotnos¢

e (Czas pieczenia

6.6.1 Ustawianie temperatury
» Dotknij symbolu §} .

Zwiekszanie temperatury

» Dotknij symbolu = lub przesun suwak i w prawo.
Zmniejszanie temperatury
P> Dotknij symbolu — lub przesun suwak i w lewo.

p PotwierdZ ustawienie, dotykajac symbolu N/ .

6.6.2 Ustawianie wilgotno$ci

Wybor poziomu wilgotnosci zalezy od rodzaju potrawy
oraz pozadanego efektu. Potrawie mozna dodaé
wilgotnos¢ lub ja odebrac. Dostepne sa nastepujace
poziomy wilgotnosci:

Poziomy wilgotnosci powyzej 100 °C

Poziom wilgotno-  Opis Typowe zastoso-

sci wanie

-100 % Do szybkiego i Ziemniaki smazone,
intensywnego kurczak z grilla,
przyrumieniania kotlety mielone,
oraz uzyskania sznycel, zapiekanki,
chrupiacej skorki  grillowane warzywa
podczas
obsmazania lub
zapiekania
(gratinowania)

-60 % Do wzmocnienia Papryka
aromatéw pieczenia faszerowana,
oraz uzyskania gulasz, rolady
lekkiej skorki
podczas zapiekania
lub duszenia.

-20 % Do wzmocnienia Bulion, curry, sosy
smaku sosow przy  pieczeniowe
delikatnym
redukowaniu.

0% Normalne pieczenie Zapiekanki, pizza,

Neutralne gorgce  bez regulacji ciasta owocowe

powietrze wilgotnosci.

+20% Pieczenie z Muffiny, ciasta z
optymalnym blachy, placek
przenoszeniem alzacki, ryba
ciepta dla idealnego panierowana, frytki
przyrumienienia,
soczystej warstwy
wierzchniej i
chrupiacej skorki.

+60 % Zapobiega Wypieki, chleb,
wysychaniu, sprzyja sernik, potrawy
réwnomiernemu przygotowywane
wyrastaniu zazwyczaj przy
wypiekéw i chleba  grzaniu gérnym i
(wspomaganie dolnym,
wyrastania w regeneracja potraw
piekarniku).

+100 % Utrzymanie Przyrzadzanie
soczystej miesa,
konsystencji przyrzadzanie
podczas pieczenia  drobiu, zapiekanki
kombinowanego
powyzej 100 °C.

Tab. 6.1 Poziomy wilgotnoéci powyzej 100 °C
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Poziomy wilgotno$ci przy temperaturze ponizej
lub réwnej 100 °C

Poziom wilgotno-  Opis Typowe zastoso-
$ci wanie
-100 % Suszenie lub Owoce, mieso,
dosuszanie przyprawy
, utrzymywanie , wypieki wytrawne,
chrupkosci potraw  pieczen z chrupiaca
skorka
-60 % Delikatne suszenie Jagody, ziota
zawierajace olejki
eteryczne, cukinia,
pomidory
-20% Dogotowywanie Gulasz, filet z
potraw duszonych  pstraga w wywarze,
kaczka
0% Gotowanie w niskiej Rostbef, poledwica
Suche powietrze  temperaturze wieprzowa, dania
obiegowe/ rybne
normalne gorace
powietrze
+20 % Wyrastanie ciasta ~ Wszystkie rodzaje
(30-35°C) ciasta
+60 % Poszowanie Ryby, jajka, owoce
(gotowanie w ptynie morza, owoce
w temp. ponizej
wrzenia)
+100 % Delikatne Warzywa, ryz,
gotowanie z kluski, ryby, mieso
zachowaniem
sktadnikéw
odzywczych i
aromatéw podczas
gotowania na parze
oraz metoda sous-
vide
Tab. 6.2 Poziomy wilgotnosci przy temperaturze ponizej

lub réwnej 100 °C

» Dotknij symbolu () .
Zwiekszanie wilgotnosci

» Dotknij symbolu 4 lub przesur suwak i w prawo.

Zmniejszanie wilgotnosci

» Dotknij symbolu — lub przesun suwak

w lewo.

P PotwierdZ ustawienie, dotykajac symbolu N/ .

6.6.3 Ustawianie czasu pieczenia
» Dotknij symbolu (O .
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Wyswietli sie ustawienie czasu, a na suwaku
dostepne beda wstepnie ustawione warto$ci czasu
pieczenia:

5 min, 10 min, 15 min, 20 min, 25 min, 30 min, 45
min, 1 h, 1:15h, 1:30 h, 1:45h,2h .. 4 h

» Dotknij wybranego obszaru suwaka 333

Za pomoca -+ | — mozna doprecyzowac ustawienie

co do minuty:

» Dotknij 4 lub — .

P Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu /" .
Ustawiony czas pieczenia jest wyswietlany w
formacie godziny:minuty.

Ustawianie czasu pieczenia podczas pracy

Czas pieczenia mozna ustawi¢ réwniez w trakcie pracy

urzadzenia.

Nalezy przy tym pamietac, ze dotychczasowy czas pracy

nie jest uwzgledniany.

P> Postepuj zgodnie z opisem w punkcie ,,Ustawianie
Czasu pieczenia”.
Urzadzenie kontynuuje prace z ustawionym czasem
pieczenia.

Zmiana czasu pieczenia podczas pracy

Czas pieczenia mozna zmienia¢ w trakcie pracy
urzadzenia.
Nalezy przy tym pamietaé, ze dotychczasowy czas pracy
nie jest uwzgledniany.
p> Postepuj zgodnie z opisem w punkcie ,Ustawianie
czasu pieczenia”.
Urzadzenie kontynuuje prace z nowo ustawionym
czasem pieczenia.

6.7  Uruchamianie/konczenie
procesu pieczenia
Mozliwe sg 2 procesy pieczenia:
® Proces pieczenia z ustawionym czasem pieczenia
® Proces pieczenia bez ustawionego czasu pieczenia
Proces pieczenia z ustawionym czasem
pieczenia
Warunek:
e Ustawiona jest temperatura docelowa.
e Ustawiony jest czas pieczenia.
» Dotknij symbolu [>
Urzadzenie nagrzewa sie, a aktualna temperatura
jest wyswietlana.
Podczas fazy nagrzewania symbol § miga.
Po osiagnieciu temperatury docelowej rozlega sie
sygnat dzwiekowy, oswietlenie komory pieczenia
wigcza sie i [ miga.
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P W6z potrawe do urzadzenia.

P> PotwierdZ rozpoczecie procesu pieczenia, dotykajac
symbolu N/ .
Ustawiony czas pieczenia zaczyna by¢ odliczany, a
suwak pokazuje postep, wypetniajac sie od lewej do
prawej.
Po zakonczeniu procesu pieczenia rozlega sie sygnat
dzwiekowy, o$wietlenie komory pieczenia wiacza sie
i miga.

P Wyjmij potrawe.

P Potwierdz, dotykajac symbolu /.
Wyswietlany jest widok startowy, a komora pieczenia
zaczyna sie schtadzad.

Zakonczenie procesu pieczenia przed czasem:

» Dotknij symbolu [] .

Proces pieczenia bez ustawionego czasu

pieczenia

Warunek wstepny:

® Ustawiona jest temperatura docelowa.

» Dotknij symbolu [> .
Urzadzenie nagrzewa sie, a aktualna temperatura
jest wy$wietlana.
Podczas fazy nagrzewania symbol § miga.
Po osiagnieciu temperatury docelowej rozlega sie
sygnat dzwiekowy, oswietlenie komory pieczenia
wiacza sie i [ miga.

P> W6z potrawe do urzadzenia.

P> PotwierdZ rozpoczecie procesu pieczenia, dotykajac
symbolu N/ .
Proces pieczenia rozpoczyna sie, a uptywajacy czas
pieczenia jest wyswietlany.

Zakonczenie procesu pieczenia:

» Dotknij symbolu [] .

0 Po 23:59 godzinach proces pieczenia koAczy sie
automatycznie.

6.8 Timer

Za pomoca timera mozna ustawic czas rozpoczecia lub

zakonczenia procesu pieczenia.

e (Czas rozpoczecia: O tej godzinie proces pieczenia
rozpocznie sie automatycznie i zakonczy po uptywie
ustawionego czasu pieczenia.

e (zas zakoAczenia: O tej godzinie proces pieczenia
sie zakonczy. Na podstawie wczedniej ustawionego
Cczasu pieczenia urzadzenie uruchomi sie
automatycznie odpowiednio wczesniej.
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0 Warunek wstepny: Czas pieczenia musi by¢
ustawiony!
o Timer moze by¢ uzywany réwniez w przypadku
wstepnie ustawionych trybdw pracy.
Ustawianie czasu rozpoczecia
> Diugie naciéniecie symbolu [> .
Wyswietlana jest aktualna godzina oraz 5 )= (czas
rozpoczecia).
Czas rozpoczecia mozna ustawic:
P Dotknij wybranego obszaru suwaka.
Za pomoca -+ | — mozna doprecyzowaé ustawienie:
» Dotknij =4 lub — .
P PotwierdZ, dotykajac symbolu N/ .
Wyswietlany jest czas rozpoczecia oraz [_] .
Ustawianie czasu zakonczenia
> Diugie naciéniecie symbolu [> .
Wyswietlana jest aktualna godzina oraz 5 )= (czas
rozpoczecia).
» Dotknij symbolu 5 1= .
Wy$wietlana jest aktualna godzina oraz - - (czas
zakonczenia).
Czas zakonczenia mozna ustawic:
P Dotknij wybranego obszaru suwaka.

Za pomoca =+ i — mozna doprecyzowaé ustawienie:
» Dotknij 4 lub — .
P Potwierdz, dotykajac symbolu ~/ .
Na podstawie ustawionego czasu zakonczenia
wy$wietlany jest obliczony czas rozpoczecia oraz []

6.9 Uderzenie pary

Na poczatku lub w trakcie procesu pieczenia mozna
celowo dodaé pare wodng do potrawy. Dzieki temu
potrawy, takie jak chleb czy pieczen, pozostajg w
Srodku soczyste i tworza chrupigca skorke.

Uderzenie pary jest dostepne w nastepujacych trybach
pracy:

® Para kombinowana

e (orace powietrze

Gdy podczas pracy mozliwe jest uzycie uderzenia pary,
wy$wietlany jest symbol T3 .

N3]
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Uruchamianie uderzenia pary

» Dotknij symbolu 3 .
Para zostanie wprowadzona do komory pieczenia z
opdznieniem (ok. 1-2 minut).
W trakcie trwania procesu symbol ¥ $wieci sie, a
suwak miga.
Po zakonczeniu procesu mozna ponownie uruchomic¢
uderzenie pary.

6.10 Ulubione

W zaktadce ,,Ulubione” zapisanych jest 5 potraw
(wedtug przepiséw BORA) wraz z odpowiednimi
ustawieniami.

» Dotknij symbolu Yy .

Sa one przedstawione jako kolorowe obszary suwaka:
e Czerwony: Pizza Margherita

Z6tty: Czastki ziemniakow (todeczki ziemniaczane)
Zielony: Grillowane warzywa

Rézowy: Ciasto marmurkowe
Niebieski: Ryz basmati

Uruchamianie programu
P> Dotknij wybranego programu.

Wyswietlane sa wstepnie ustawione wartosci.
» Dotknij symbolu [> .
Zmiana programu ulubionego
Ustawienia programu ulubionego mozesz zmienia¢
podczas pracy.

P> Zmien ustawienia (patrz "6.6 Ustawianie parametrow
pieczenia").

6.11 Tryb Eco

Tryb Eco zmniejsza zuzycie energii. W rezultacie funkcje
z uzyciem wilgoci nie sg dostepne, a czas nagrzewania
sie wydtuza.

Aktywacja trybu Eco

» Dotknij symbolu & .
Urzadzenie znajduje sie w trybie Eco.
Mozesz ustawi¢ wytacznie temperature i czas
przyrzadzania.

Dezaktywacja trybu Eco

P Wybierz tryb pracy.
Urzadzenie znajduje sie w trybie normalnym.

6.12 BORA Stick

BORA Stick, bezprzewodowy termometr do potraw firmy
BORA, mierzy z doktadno$cia do stopnia temperature
wewnetrzng potraw podczas procesu pieczenia. W
potgczeniu z urzadzeniem umozliwia to precyzyjne
przygotowanie potraw, a proces pieczenia zostaje
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automatycznie zakonczony. Dodatkowo na podstawie
ustawionej temperatury wewnetrznej obliczany jest
pozostaty czas pracy i wySwietlany na urzadzeniu.
Potaczenie miedzy BORA Stick a urzadzeniem odbywa
sie przez Bluetooth.

BORA Stick jest dostepny jako akcesorium u
autoryzowanego sprzedawcy BORA oraz w sklepie
internetowym BORA na stronie bora.com.

taczenie BORA Stick z urzadzeniem

Warunek wstepny: Stick jest natadowany.

P> Przytrzymaj BORA Stick przed urzadzeniem.

» Dotknij symbolu <\ .

® Podczas nawigzywania potaczenia Bluetooth symbol
A\ miga.

® Po nawigzaniu potaczenia Bluetooth rozlega sie
sygnat dzwiekowy, a symbol &\ jest wyéwietlany na
state.

Potaczenie Bluetooth pozostaje aktywne, dopdki:

® urzadzenie nie zostanie wytaczone

® BORA Stick nie znajdzie sie poza zasiegiem

® Dateria BORA Stick nie zostanie roztadowana

Pieczenie z uzyciem BORA Stick

Warunek wstepny:

e Stick BORA jest potaczony z urzadzeniem.

e Temperatura pieczenia jest ustawiona wyzej niz
pozadana temperatura wewnetrzna potrawy.

P> Wiéz BORA Stick do potrawy.

» Dotknij symbolu & .

P> Ustaw Zadang temperature wewnetrzng
(temperature docelowa).

»> PotwierdZ ustawienie, dotykajac symbolu /.

» Dotknij symbolu [> .
Piekarnik sie nagrzewa.
Gdy temperatura komory pieczenia zostanie
osiagnieta, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, wtaczy
sie o$wietlenie komory pieczenia, a zacznie
migac.

»> PotwierdZ, dotykajac symbolu N/ .
Wyswietlana jest aktualna temperatura wewnetrzna i
temperatura docelowa Sticka.
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Rys. 6.2 Wskaznik temperatury wewnetrznej

[1] Temperatura gotowania  [2] Aktualna temperatura

wewnetrzna
[3] Temperatura docelowa

e Suwak pokazuje postep w osigganiu temperatury
docelowej.

® Gdy tylko zostanie obliczony pozostaty czas do
osiggniecia temperatury docelowej, zostanie on
wysSwietlony.

Mozna przefaczaé sie miedzy wyswietlaniem aktualnej

temperatury wewnetrznej a pozostatego czasu:

P Wydwietlanie aktualnej temperatury wewnetrznej:
Dotknij symbolu <\ .

P> Wyswietlanie pozostatego czasu: Dotknij symbolu

Po osiagnieciu zadanej temperatury wewnetrznej
rozlega sie sygnat dzwiekowy, o$wietlenie komory
pieczenia wacza sie i [7) miga.

Proces pieczenia zostaje automatycznie zakonczony.
Zmiana temperatury wewnetrznej podczas
pracy

» Dotknij symbolu <\ .

P Ustaw Zadana temperature wewnetrzna.

P Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu /" .

0 Jezeli podczas pracy zmienisz temperature
docelowa, pozostaty czas zostanie obliczony na
nowo.

7 BORA Connect

Za pomocg BORA Connect mozesz nawigzaé potaczenie
z aplikacja BORA One.

Przestrzegaj wskazowek bezpieczenstwa zawartych w
niniejszej instrukcji obstugi i upewnij sie, ze sg one
przestrzegane réwniez podczas obstugi urzadzenia za
pomoca aplikacji BORA One.

Obstuga bezposrednio na urzadzeniu ma zawsze
pierwszenstwo. W tym czasie obstuga za pomoca
aplikacji BORA One nie jest mozliwa.
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Aktywacja BORA Connect
» Diugie naciéniecie symbolu B)) .
Symbol B») miga powoli.
Urzadzenie jest widoczne w aplikacji BORA One.
Dezaktywacja BORA Connect
P Diugie naciéniecie symbolu B)) .
Urzadzenie nie jest juz potaczone z aplikacjag BORA
One, ale nadal pozostaje widoczne w aplikacji.

7.1 Aplikacja BORA One

Po potaczeniu z aplikacja BORA One dostepne sg

dodatkowe funkcje, ktorych ustawienia sg

automatycznie przesytane do urzadzenia:

® Prowadzone przepisy i programy z automatycznie
zapisanymi ustawieniami urzadzenia

® Wyswietlanie aktualnego stanu urzadzenia

® |Instrukcja krok po kroku programéw pielegnacyjnych

e Edytowanie ulubionych

7.2 Instalacja aplikacji

Aplikacja BORA One jest dostepna bezptatnie w App
Store oraz Google Play.

P> Zainstaluj aplikacje BORA One na swoim urzadzeniu
mobilnym.

8 Menu klienta

Otwdrz menu klienta

Warunek wstepny: Urzadzenie jest wigczone.

P> Dtugie nacisniecie symbolu o$wietlenia komory
pieczenia :O: .
Zostaje wywotane menu klienta i wywietlany jest
symbol S F .

» Dotknij symbolu S 1 .
Wyswietlany jest pierwszy punkt menu O 1.

Przejscie do nastepnego punktu menu

P Dotknij punktu menu.

Zapisywanie zmienionych ustawien

P Potwierdz, dotykajac symbolu N/ .
Ustawienia zostang zapisane.
Menu klienta zostaje zamkniete.

Przeglad menu klienta

Punkt menu Oznaczenie Ustawienie fa-

bryczne
01 Gto$nosc sygnatu 5
dzwiekowego
02 Godzina
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Punkt menu Oznaczenie Ustawienie fa-

bryczne

03 Data
04 Super Simple Mode Wyt.
05 Numer seryjny
06 Wersje oprogramowania
07 Aktualizacja

oprogramowania
08 Ustawienia fabryczne
09 Tryb DEMO Wyt.
10 Kalibracja zbiornika wody Skalibrowany
1 Twardo$¢ wody Twarda
Tab. 8.1 Menu klienta
8.1  Punkt menu 01: Gtosnosé

sygnatu dzwiekowego
e Ustawianie gtosnosci sygnatow dzwiekowych
o Sygnaty dZzwiekowe zwigzane z bezpieczehstwem
sg zawsze emitowane z gtosnoscig 100%.

Ustawianie gto$noSci
» Dotknij symbolu L1} .
Wyswietlony zostanie ekran ustawien.
» Dotknij 4 lub —
albo
» dotknij odpowiedniego obszaru suwaka 223 .

P Potwierdz, dotykajac symbolu /.
8.2  Punkt menu 02: Czas

® Ustawianie czasu

o \Wiaczanie/wyfaczanie statego wySwietlania czasu na
wyfgczonym urzadzeniu

Ustawianie czasu

P Dotknij wskazania godzin.

» Ustaw godzine za pomoca suwaka :iii: lub - oraz

P> Potwierdz, dotykajac symbolu /" .

P> Dotknij wskazania minut.

» Ustaw minuty za pomoca suwaka & lub =+ oraz

Wiaczanie /wytaczanie statego wyswietlania

czasu

»> Wiaczanie: Dotknij symbolu HGE

P Wytgczanie: Dotknij symbolu [} .

P PotwierdZ, dotykajac symbolu ./ .
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8.3  Punkt menu 03: Data

e Ustawianie aktualnej daty

» Dotknij symbolu o .
Wyswietlony zostanie ekran wprowadzania: Dzien/
Miesigc / Rok

Ustawianie dnia

P> Ustaw dzien za pomocg suwaka i lub ~+ oraz —

Ustawianie miesigca
» Dotknij wskazania miesigca

» Ustaw miesiac za pomoca suwaka i lub =+ oraz
Ustawianie roku
P> Dotknij wskazania roku.

» Ustaw rok za pomoca suwaka i lub =+ oraz — .

P Potwierdz, dotykajac symbolu ./ .

8.4  Punkt menu 04: Tryb Super

Simple Mode
® Wiaczanie/wytaczanie trybu Super Simple
W trybie Super Simple mozliwe jest wytacznie reczne
pieczenie. Wszystkie pozostate tryby pracy sg
dezaktywowane.
Wtaczanie /wytaczanie trybu Super Simple
» Dotknij symbolu 5115} .
o Wiaczanie: wyéwietlany jest symbol [ .

o Wytgczanie: wySwietlany jest symbol 1 .

P Potwierdz, dotykajac symbolu ./ .

8.5  Punkt menu 05: Numery

seryjne
® Wyswietlanie numeru seryjnego catego urzadzenia
® Wyswietlanie numeru seryjnego ptyty I/0
o Wyswietlanie numeru seryjnego HMI
Wys$wietlanie numeréw seryjnych
» Dotknij symbolu 5= - .
Cate urzadzenie:
» Dotknij symbolu 545 .
Ptyta 1/0:
» Dotknij symbolu } [} .
HMI:
P Dotknij symbolu }{} .
P> Potwierdz, dotykajac symbolu /" .
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8.6  Punkt menu 06: Wersje
oprogramowania
® Wyswietlanie oprogramowania HMI
® Wyswietlanie oprogramowania ptyty I/0
Wys$wietlanie wersji oprogramowania
» Dotknij symbolu F 1
Wyswietlane jest oprogramowanie HMI.
»> Dotknij ponownie symbolu F |
Wyswietlane jest oprogramowanie ptyty 1/0.

8.7  Punkt menu 07: Aktualizacja
oprogramowania

® Aktualizacja oprogramowania przez pamie¢ USB

e Aktualizacja oprogramowania przez Wi-Fi

Przez pamigé USB

Aktualne oprogramowanie jest dostepne bezptatnie na

stronie internetowej BORA (www.bora.com).

0 Jako no$nik pamieci dla pliku aktualizacji
wymagany jest pendrive USB-C sformatowany w
systemie FAT32.

P Pobra¢ plik aktualizacyjny na nosnik pamieci USB.
P> Podnies panel sterowania obiema rekami.
P> Zdejmij ostone gniazda, pociagajac ja do przodu, i
widz pamie¢ USB.
» Dotknij symbolu |4 JH .
» Dotknij symbolu |45} .
P PotwierdZ, dotykajac symbolu N/ .
Aktualizacja jest tadowana w 2 etapach.
Suwak pokazuje postep.
Pierwszy etap jest zakonczony, gdy suwak zaczyna
migac.
P Potwierdz, dotykajac symbolu /.
Uruchamiany jest drugi etap.
Suwak pokazuje postep.
Dr'ugi,etap jest zakonczony, gdy suwak zaczyna
migac.
» Potwierdz, dotykajac symbolu N/ .
P Wyjmij pendrive USB.
P> Zamknij ostone gniazda.
Przez Wi-Fi
» Dotknij symbolu | {F’. A
» Dotknij symbolu 1~ .

P PotwierdZ, dotykajac symbolu /" .

Aktualizacja zostanie wczytana.
Suwak pokazuje postep.

Aktualizacja jest zakoriczona, gdy symbol N/ miga.

P Potwierdz, dotykajac symbolu /.
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8.8  Punkt menu 08: Ustawienia
fabryczne
® Przywracanie ustawien fabrycznych
Ustawienia urzadzenia zostang przywrécone do stanu
fabrycznego. Podczas resetowania wszystkie sparowane
urzadzenia Bluetooth zostang usuniete, zapisane
potaczenia Wi-Fi skasowane, a ustawienia osobiste,
takie jak czas, twardo$¢ wody i ulubione, zostang
zresetowane.
Przywracanie ustawien fabrycznych
> Diugie nacinigcie symbolu -, az pasek zostanie
w petni wypetniony.
P PotwierdZ, dotykajac symbolu N/ .
Przy nastepnym wiaczeniu zostaniesz ponownie
przeprowadzony przez ustawienia podstawowe.

8.9  Punkt menu 09: Tryb DEMO

e Wiaczanie/wytaczanie trybu demo

W trybie demo wszystkie funkcje obstugi sa dostepne,
jednak urzadzenie nie nagrzewa sie. Tryb demo jest
uzywany np. podczas wystaw.

Wtaczanie /wytaczanie trybu demo

»> Dotknij symbolu dE .

o Wiaczanie: wydwietlany jest symbol [ .

o Wytaczanie: wyswietlany jest symbol [1F .

P Dotknij symbolu i
p Potwierdz, dotykajac symbolu N/ .

8.10 Punkt menu 10: Kalibracja
zbiornika wody

Zbiornik wody jest juz skalibrowany w momencie

dostawy.

Kalibracja zbiornika wody:

Warunek wstepny: Zbiornik wody nie jest umieszczony

w urzadzeniu.

» Dotknij symbolu () .

P Wiz pusty zbiornik wody.

» Dotknij symbolu N/ .

P Wyjmij zbiornik wody.

P Napeij zbiornik woda pitna.

P Wiz napetniony zbiornik wody.

P Potwierdz, dotykajac symbolu N/ .

Kalibracja jest zakonczona, gdy wyswietlane jest 100
[
%.
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8.11 Punkt menu 11: Twardo$é wody
e Ustawianie stopnia twardosci wody

Stopien twardo$ci wody okresla stezenie jonéw wapnia i
magnezu w wodzie wodociggowej i jest podzielony na 3
poziomy - miekka, $rednia, twarda. Doktadnych
informacji o stopniu twardo$ci moze udzieli¢ lokalny
dostawca wody.

0 Nieprawidtowo ustawiony stopien twardo$ci wody
moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Ustawianie stopnia twardo$ci wody

» Dotknij symbolu () .

3 poziomy twardo$ci sg wyswietlane jako obszary

suwaka:

e SoF -, Migkka: 0 - 8,4 °dH (niska zawarto$é
kamienia)

e -, Srednia: 8,4 - 14 °dH (normalna
zawarto$¢ kamienia)

e HH - o, Twarda: powyzej 14 °dH (wysoka
zawarto$¢ kamienia)

P Dotknij odpowiedniego obszaru suwaka i

P Potwierdz, dotykajac symbolu ./ .

9 Czyszczenie i
pielegnacja

P> Przestrzega¢ wszystkich ostrzezen oraz wskazéwek
dotyczacych bezpieczenstwa (Bezpieczenstwo).

o Regularne czyszczenie i konserwacja zapewniajg
dtuga zywotno$¢ oraz optymalne dziatanie.

P> Nalezy dotrzymywac ponizszych interwatow
czyszczenia:

Komponenty Odstep migdzy czyszczeniem

Komora pieczenia Czyszczenie reczne: w razie

potrzeby

Programy czyszczenia: w razie
potrzeby

Suszenie: w razie wilgoci w komorze
gotowania

Prowadnice boczne natychmiast po kazdym zabrudzeniu

Front urzadzenia natychmiast po kazdym zabrudzeniu

Wewnetrzna szyba drzwi natychmiast po kazdym zabrudzeniu

Nosniki potrawy po kazdym uzyciu

Uszczelka komory
pieczenia

w razie potrzeby, po przygotowaniu
drobiu

bora.com

Komponenty Odstep miedzy czyszczeniem

Zbiornik $wiezej wody  Uzupetnianie $wiezej wody w
zbiorniku: jesli nie byt uzywany

diuzej niz 48 godzin

Czyszczenie zbiornika: Brak poboru
wody przez ponad 5 dni

Tab. 9.1 Odstepy miedzy czyszczeniem

0 Aby zapobiec przypiekaniu sie zabrudzen, komore
pieczenia nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

0 Urzadzenie oraz uzywane akcesoria s po pracy
gorace. Aby uniknaé poparzen, przed
czyszczeniem zawsze pozostaw urzadzenie i
akcesoria do ostygniecia.

9.1  Po pracy z uzyciem pary
Po pracy z uzyciem pary w urzadzeniu moze pozosta¢

wilgoc, co moze prowadzié do uszkodzenia jego

elementéw.

P> Osusz nastepujace elementy:
® Zbiornik $wiezej wody

e Komora pieczenia (recznie lub programem)

e Wewnetrzna szyba drzwi (recznie lub programem)
® Uszczelka komory pieczenia

® Rynienka ociekowa

9.2  Srodki czyszczace

Nigdy nie uzywaj myjek parowych, szorstkich gabek,
Srodkoéw Sciernych ani agresywnych chemicznie
Srodkow czyszczacych.

Nie uzywaj $rodkéw do czyszczenia piekarnikow w
nagrzanej komorze pieczenia.

Podczas korzystania z programéw pielegnacyjnych
uzywaj wytacznie $rodka do czyszczenia piekarnika
BORA oraz odkamieniacza BORA (dostepnych u
autoryzowanego sprzedawcy BORA lub w sklepie
internetowym BORA).

9.3  Czyszczenie komory pieczenia

9.3.1 Czyszczenie reczne

» Usun luzne resztki jedzenia.

P Wyczysci¢ komore gotowania czysta $ciereczka
gabkowa i ciepta woda.

P Wysuszy¢ komore gotowania miekka szmatka.

9.3.2  Programy pielegnacyjne

Do czyszczenia i odkamieniania komory pieczenia
dostepne sg 3 programy pielegnacyjne:

o Czyszczenie |

o Suszenie dr

e QOdkamienianie 4
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Wyswietlanie programéw pielegnacyjnych

» Diugie nacinigcie symbolu ¥ .

9.3.3 Czyszczenie

Do czyszczenia dostepne sg 2 programy czyszczenia:

Czyszczenie | |

W potaczeniu ze Srodkiem do czyszczenia piekarnika

BORA oraz z wykorzystaniem ciepta i pary usuwane sa

silne zabrudzenia.

Szybkie czyszczenie F [

Zabrudzenia sg rozmiekczane parg i mozna je tatwo

usunaé za pomoca $ciereczki.
Aby rozpocza¢ czyszczenie, temperatura w
komorze pieczenia musi by¢ nizsza niz 50 °C.
Jedli tak nie jest, podczas uruchamiania programu
symbol §§ miga, rozlega sie sygnat dzwiekowy, a
program czyszczenia nie zostaje uruchomiony.

P Pozostaw urzadzenie do ostygniecia.

Gdy temperatura w komorze pieczenia spadnie ponizej

50 °C, symbol {§ jest wy$wietlany na state.

P Uruchom program ponownie.

9.3.4 Program czyszczenia ,Czyszczenie”
Warunek wstepny: Programy pielegnacyjne sa
wySwietlane (patrz "9.3.2 Programy pielegnacyjne").
Wybér programu
» Dotknij symbolu &2 przy I .
P> PotwierdZ wybor, dotykajac N/ .
» Dotknij symbolu 3% przy I | .
P PotwierdZ, dotykajac symbolu /.
Wyswietlany jest czas czyszczenia.
Uruchamianie programu
» Dotknij symbolu [> .
Urzadzenie przeprowadzi Cie przez program czyszczenia
w 5 krokach.
Krok 1
P Otworz drzwi.
»> Napetnij zbiornik $wiezg woda.
P Wyjmij prowadnice boczne.
» Usun luzne zabrudzenia.

P> Natéz réwnomiernie ok. 50 ml $rodka do czyszczenia
piekarnika BORA za pomoca gabki na wszystkie
powierzchnie komory pieczenia oraz na wewnetrzng
strone drzwi. Uzywaj przy tym odpowiednich rekawic
ochronnych, poniewaz Srodek czyszczacy jest zracy.

P> Zamknij drzwi.

Po zamknieciu drzwi symbol /" miga.
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P PotwierdZ, dotykajgc symbolu /.

Krok 2

e Komora pieczenia jest podgrzewana przez 45 minut
do temperatury 60 °C. Czas czyszczenia zaczyna
byé odliczany, a suwak pokazuje postep, wypetniajac
sie od lewej do prawe;.

® Po uptywie czasu czyszczenia symbol N/ miga.

P Potwierdz, dotykajac symbolu /.

Krok 3

P Wytrzyj komore pieczenia.

P PotwierdZ, dotykajac symbolu N/ .

Krok 4

e Komora pieczenia jest podgrzewana przez 10 minut
przy 100% pary. Czas zaczyna by¢ odliczany, a
suwak pokazuje postep, wypetniajac sie od lewej do
prawej.

® Po zakonczeniu fazy nagrzewania symbol N/ miga .

P Potwierdz, dotykajac symbolu /" .

Krok 5

P Wytrzyj komore pieczenia.

P Potwierdz, dotykajac symbolu N/ .

Przedwczesne zakonhczenie programu

Program czyszczenia mozesz zakonczy¢ wczesniej, aby
np. skrécié czas dziatania $rodka czyszczacego przy
mniejszych zabrudzeniach. Kroki 3, 4 i 5 sg jednak
nadal wymagane, aby Srodek czyszczacy zostat
catkowicie usuniety z komory pieczenia.

» Dotknij symbolu [] .
9.3.5 Program czyszczenia ,Szybkie
czyszczenie”

Warunek wstepny: Programy pielegnacyjne sa
wyswietlane (patrz "9.3.2 Programy pielegnacyjne").

Wybér programu

» Dotknij symbolu $3% przy I .

P PotwierdZ wybdr, dotykajac symbolu N/ .

» Dotknij symbolu £33 przy F I_ .

P PotwierdZ wybdr, dotykajac symbolu N/ .
Wyswietlany jest czas czyszczenia.

Uruchamianie programu

» Dotknij symbolu [> .

Urzadzenie przeprowadzi Cie przez program czyszczenia
w 2 krokach.
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Krok 1

e Komora pieczenia jest czyszczona parg. Czas
czyszczenia zaczyna byé odliczany, a suwak

pokazuje postep, wypetniajac sie od lewej do prawej.

® Po uptywie czasu czyszczenia symbol N/ miga.
»> Potwierdz, dotykajac symbolu N/ .

Krok 2

P Wytrzyj komore pieczenia.

» PotwierdZ, dotykajac symbolu ./ .

9.3.6 Suszenie

Jezeli komora pieczenia nie jest zabrudzona, tylko
wilgotna od pary wodnej, wystarczy program suszenia.
Usuwa on cieptym, suchym powietrzem resztki wilgoci z
komory pieczenia.

Warunek wstepny: Programy pielegnacyjne sg

wyswietlane (patrz "9.3.2 Programy pielegnacyjne").

Wybér programu

» Dotknij symbolu 32+ przy o .

P Potwierdz wybor, dotykajac symbolu N/ .
Wyswietlany jest czas suszenia.

Uruchamianie programu

» Dotknij symbolu [> .

e Komora pieczenia jest suszona. Czas suszenia
zaczyna by¢ odliczany, a suwak pokazuje postep,
wypetniajac sie od lewej do prawej.

® Po uptywie czasu suszenia wyswietlany jest widok
standardowy.

Przedwczesne zakonczenie programu

Suszenie mozna w kazdej chwili zakonczy¢ przed
czasem.

» Dotknij symbolu [] .

9.3.7 Odkamienianie

Warunek wstepny: Programy pielegnacyjne sg

wyswietlane (patrz "9.3.2 Programy pielegnacyjne").

Wybér programu

» Dotknij symbolu 322 przy 4 .

»> PotwierdZ wybor, dotykajac symbolu \/ .
Wyswietlany jest program odkamieniania.

Uruchamianie programu

» Dotknij symbolu [> .

Urzadzenie przeprowadzi Cie przez program
odkamieniania w 10 krokach.
Krok 1

e Urzadzenie zostaje oproznione z wody.
e Wyswietlany jest pozostaty czas.
e ./ miga po zakonczeniu procesu.
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Krok 2

P> Oproznij zbiornik wody.

P> Wlej catg zawarto$¢ odkamieniacza BORA do

pustego zbiornika wody.

P Wt67 zbiornik wody.

P PotwierdZ, dotykajac symbolu /" .

Krok 3

® Rozpoczyna sie odkamienianie.

o Wyswietlany jest pozostaty czas.

® </ miga po zakonczeniu procesu.
Jesli od kroku 3 proces odkamieniania zostanie
przerwany, urzadzenie zazada nastepnie ptukania
(patrz "9.3.8 Ptukanie wymuszone").

Krok 4

P Opréznij zbiornik wody.

P Wyptucz zbiornik czysta woda.

P> Napetnij zbiornik $wieza woda.

P Wtz zbiornik wody.

» Potwierdz, dotykajac symbolu N/ .

Krok 5

e Urzadzenie zostaje przeptukane.

o Wyswietlany jest pozostaty czas.

e ./ miga po zakofczeniu procesu.

Krok 6

P> Opréznij zbiornik wody.

P> Napetij zbiornik $wiezg woda.

P Wiz zbiornik wody.

P Potwierdz, dotykajac symbolu ./ .

Krok 7

® Urzadzenie zostaje przeptukane po raz drugi.

o Wyswietlany jest pozostaty czas.

o ./ miga po zakonczeniu procesu.

Krok 8

P Opréznij zbiornik wody.

P> Napenij zbiornik $wiezg woda.

P W6z zbiornik wody.

p> Potwierdz, dotykajac symbolu N/ .

Krok 9

e Urzadzenie zostaje przeptukane po raz trzeci.

e WysSwietlany jest pozostaty czas.

® / miga po zakoficzeniu procesu.

Krok 10

P Oproznij zbiornik wody.

» Doktadnie wyptucz zbiornik wody czysta woda.

P Wiz zbiornik wody.

P Potwierdz, dotykajac symbolu /.
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9.3.8 Ptukanie wymuszone

Jesli proces odkamieniania zostanie przerwany przed
zakonczeniem, doptyw pradu zostanie odciety lub
urzadzenie zostanie wytaczone w trakcie, urzadzenie
zazada nastepnie ptukania. Jest ono konieczne, aby
usuna¢ ewentualne pozostatosci $rodka czyszczacego z
systemu.

o Ptukanie musi zosta¢ bezwzglednie

przeprowadzone; dopiero po jego zakoriczeniu
mozliwa jest dalsza praca urzadzenia.

Ptukanie wymuszone jest sygnalizowane symbolem |- =

Wykonaj wymagane ptukanie:

» Dotknij symbolu [> .

® Urzadzenie przeprowadzi Cie przez program w 8
krokach.

Krok 1

® System zostaje oprézniony.

o Wyswietlany jest pozostaly czas, a suwak pokazuje
postep.

® Po uptywie czasu symbol \/" miga.

Krok 2

P Oproznij zbiornik wody.

P> Napetnij zbiornik $wiezg woda.

P Wt67 zbiornik wody.

P Potwierdz, dotykajac symbolu /.

Krok 3

o Urzadzenie zostaje przeptukane.

e WysSwietlany jest pozostaty czas.

o~/ miga po zakofczeniu procesu.

Krok 4

P Oprdznij zbiornik wody.

P> Napetnij zbiornik $wieza woda.

P Wiz zbiornik wody.

P Potwierdz, dotykajac symbolu ./ .

Krok 5

e Urzadzenie zostaje przeptukane po raz drugi.
® Wyswietlany jest pozostaly czas.

o /" miga po zakonczeniu procesu.
Krok 6

P> Opréznij zbiornik wody.

p> Napetnij zbiornik $wiezg woda.

P Wiz zbiornik wody.

P Potwierdz, dotykajac symbolu /.
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Krok 7

e Urzadzenie zostaje przeptukane po raz trzeci.
® Wyswietlany jest pozostaly czas.

e .~ miga po zakoAczeniu procesu.

Krok 8

P Opréznij zbiornik wody.

p> Doktadnie wyptucz zbiornik wody czystg woda.
P W6z zbiornik wody.

» Potwierdz, dotykajgc symbolu N/ .

9.4  Czyszczenie rynienki ociekowej
Krople sptywajace po wewnetrznej stronie szyby sg
podczas otwierania drzwi zbierane w rynience
ociekowej.

P Wytrzyj rynienke ociekowa miekka Sciereczka.

9.5  Czyszczenie frontu urzadzenia

P Wyczyscic front urzadzenia czysta Sciereczkg
gabkowa, ciepta woda i ptynem do recznego mycia
naczyn lub czysta, wilgotna $ciereczka z
mikrowtokna bez detergentu.

P Wysuszy¢ front urzadzenia miekka szmatka.

9.6  Czyszczenie uszczelki komory
pieczenia
P Czy$¢ uszczelke komory pieczenia czysta gabka,
ptynem do mycia naczyn i ciepta woda lub czysta,
wilgotna $ciereczka z mikrofibry bez uzycia $rodkdéw
czyszczacych.
P Osusz uszczelke miekka $ciereczka.

0 Zabrudzona uszczelka komory pieczenia moze
prowadzi¢ do nieszczelnosci.

9.7  Czyszczenie no$nikéw potraw
Czyszczenie reczne

P> Uzyj Srodkéw czyszezacych rozpuszczajacych
ttuszcz.

P> Wyczys¢ nosniki potraw goraca woda i miekka
szczotka.

» Doktadnie optucz nosniki potraw.

P> Osusz nosniki potraw miekka Sciereczka.

Czyszczenie w zmywarce

P> Umiesc¢ nosniki potraw w zmywarce odwrécone do
gbry dnem.

» Upewnij sie, ze inne przedmioty nie ocieraja sie o
nosniki potraw.
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9.8  Czyszczenie prowadnic
bocznych

Wyjmowanie prowadnic bocznych

Wyjmuj prowadnice tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

ostudzone.

P> Nacisnij lekko prowadnice do tytu.

P> Wyjmij prowadnice z przedniego mocowania
bocznego.

P Wyciagnij prowadnice do przodu z tylnego
mocowania.

E

¥

I
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——— J
Rys. 9.1 Wyjmowanie prowadnic bocznych

Czyszczenie reczne

P Czy$¢ prowadnice boczne czysta gabka, ptynem do
mycia naczyn i ciepta woda. W przypadku silnych
zabrudzen namocz prowadnice w goracym roztworze
detergentu.

»> Osusz prowadnice miekka Sciereczka.

Czyszczenie w zmywarce

Prowadnice boczne mozna my¢ w zmywarce.

Montaz prowadnic bocznych

P Zwréé uwage, aby uzy¢ odpowiedniej prowadnicy dla
lewej i prawej strony.

9.9  Czyszczenie zbiornika $wiezej

wody

Do czyszczenia mozna zdja¢ pokrywe zbiornika wody.

P> Trzymaj zbiornik wody pewnie jedna reka.

P> Zdejmij pokrywe ze zbiornika wody, unoszac ja do
gory.

Czyszczenie reczne

P> Czy$¢ zbiornik i pokrywe czysta gabka, ptynem do
mycia naczyn i ciepta woda.

» Dokfadnie sptucz zbiornik i pokrywe.
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P> Osusz zbiornik i pokrywe miekka $ciereczka.
Czyszczenie w zmywarce

P Wybierz program mycia o maksymalnej temperaturze
60°C.
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10 Usuwanie usterek

0 Usterki i btedy czesto mozesz usunaé samodzielnie. Pozwala to zaoszczedzi¢ czas i koszty, poniewaz nie
musisz kontaktowaé sie z serwisem.

P Przestrzegaé wszystkich ostrzezen oraz wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa (Bezpieczenstwo).

Sytuacja obstugowa

Przyczyna

Srodek zaradczy

Urzadzenie nie daje sie wigczyé

Uszkodzenie bezpiecznika/bezpiecznika
samoczynnego

Wymien bezpiecznik;
ponownie wiacz wytacznik samoczynny.

Kilkukrotne zadziatanie bezpiecznika/
bezpiecznika samoczynnego

BORA Skontaktuj sie z serwisem.

Zasilanie zostato przerwane

Zlecic¢ kontrole zasilania
wykwalifikowanemu elektrykowi

Podczas pracy wydostaje sie para

Uszczelka komory gotowania jest
nieprawidtowo osadzona

Sprawdzi¢ osadzenie uszczelki komory
gotowania

Uszczelka komory gotowania jest mocno
zabrudzona

Czyszczenie uszczelki komory pieczenia

Uszczelka komory gotowania jest
uszkodzona

Skontaktowac sie z serwisem BORA
Service Team

Podczas pracy spod drzwi urzadzenia kapie
woda

Uszczelka komory pieczenia jest
nieprawidtowo osadzona

Sprawdzi¢ osadzenie uszczelki komory
pieczenia

Uszczelka komory pieczenia jest silnie
zabrudzona.

Czyszczenie uszczelki komory pieczenia

Uszczelka komory pieczenia jest
uszkodzona

Skontaktowac sie z serwisem BORA
Service Team

Rynienka ociekowa jest silnie zabrudzona

Wyczy$¢ rynienke ociekowa

Czas nie jest wy$wietlany przy wytaczonym
urzadzeniu

Wyswietlanie jest zdezaktywowane

Aktywuj wySwietlanie w menu klienta
(punkt menu 1)

Oswietlenie komory pieczenia nie $wieci

Automatyczne wytgczenie po 15 minutach

Dotknij symbolu :O:

Zrédto $wiatta jest uszkodzone

Skontaktowac sie z serwisem BORA
Service Team

Brak mozliwosci recznego uderzenia pary,
symbol ) nie jest wyswietlany

Zbiornik $wiezej wody jest pusty

Napenij zbiornik $wiezej wody

Wybrany jest tryb pracy bez dodatku
wilgoci

W tym trybie reczne uderzenie pary nie jest
mozliwe

Wybierz tryb pracy z dodatkiem wilgoci

Urzadzenie nie nagrzewa sie

Tryb demo jest aktywny

Dezaktywuj tryb demo w menu klienta
(punkt menu 4)

Wyswietlany jest komunikat ,FF”
Urzadzenie wymaga ptukania

Podczas odkamieniania doptyw pradu
zostat przerwany lub urzadzenie zostato
wytaczone

Uruchom wymagane ptukanie

Symbol 8 miga

Urzadzenie sie nagrzewa

Po osiagnieciu temperatury docelowej
symbol $wieci si¢ na state

Symbol O miga na z6tto

Urzadzenie musi zosta¢ (wkrétce)
odkamienione

Odkamien urzadzenie.

Symbol O miga na niebiesko

Zbiornik $wiezej wody jest pusty

Napetnij zbiornik $wiezej wody

Nie mozna ustawi¢ wilgotno$ci (mozliwe
jest tylko osuszanie)

Urzadzenie musi zosta¢ odkamienione

Odkamien urzgdzenie.

Wybrany jest tryb pracy bez dodatku
wilgoci

W tym trybie uderzenie pary nie jest
mozliwve

Wybierz tryb pracy z dodatkiem wilgoci
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Usuwanie usterek

Sytuacja obstugowa

Przyczyna

Srodek zaradczy

Tryb pracy z dodatkiem wilgoci nie
uruchamia sie

Zbiornik $wiezej wody jest pusty

Napetnij zbiornik $wiezej wody

Czujnik poziomu napetnienia jest
uszkodzony

Skontaktowac sie z serwisem BORA
Service Team

Urzadzenie nie taczy sie z BORA Stick

BORA Stick znajduje sie poza zasiegiem

Umie$é BORA Stick w zasiegu

BORA Stick jest roztadowany

Nataduj BORA Stick

BORA Stick jest juz uzywany z innym
urzadzeniem BORA

Tab. 10.1  Usuwanie usterek

Komunikaty o btedach

Komunikaty o btedach sa wyswietlane na ekranie jako numer btedu ,Err ... ” .

Numer btedu

Przyczyna

Srodek zaradczy

211,215,217

Temperatura otoczenia jest zbyt niska

Sprawdz temperature w pomieszczeniu. Jesli
jest wyzsza niz 15 °C, a btad nadal wystepuje,
skontaktuj sig zespotem technicznym BORA
Service Team. Urzadzenie nie moze byé
uzywane lub moze byé uzywane tylko w
ograniczonym zakresie.

212,216,218

Temperatura otoczenia jest zbyt wysoka

Pozostaw urzadzenie i szafke do
zabudowy do ostygniecia. Sprawdz, czy
otwory wentylacyjne w szafce do
zabudowy s drozne. Jedli btad wystapi
ponownie, skontaktuj sie z zespotem
serwisowym BORA Service Team.
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane lub
moze by¢ uzywane tylko w ograniczonym
zakresie.

26

Temperatura komory pieczenia zbyt niska/
temperatura otoczenia zbyt niska

Sprawd? temperature w pomieszczeniu.
Jesli jest wyzsza niz 15 °C, a btad nadal
wystepuje, skontaktuj sie zespotem
technicznym BORA Service Team.
Urzadzenie moze by¢ dalej uzywane.

28,54

Temperatura komory pieczenia zbyt wysoka

Pozostaw urzadzenie do ostygniecia i
uruchom je ponownie. Jesli btad
powtarza sie, skontaktuj sie z zespotem
technicznym BORA Service Team.
Urzadzenie moze by¢ dalej uzywane.

29

Temperatura komory pieczenia zbyt wysoka

Proces pieczenia zostaje zapobiegawczo
przerwany. Urzadzenie nie moze by¢
dalej uzywane. Skontaktuj sie

z zespotem technicznym BORA Service
Team.

311

Zaawansowane osadzanie si¢ kamienia

Wkrétce odkamien urzadzenie.

313

Odkamienianie konieczne

Odkamien urzadzenie.

52

Btad oprogramowania

Wymagana jest aktualizacja
oprogramowania. Jesli ten btad wystapi
ponownie po aktualizacji, skontaktuj sig
z zespotem technicznym BORA Service
Team. Urzadzenie moze by¢ dalej
uzywane.

bora.com
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Usuwanie usterek

Numer btedu

Przyczyna

Srodek zaradczy

53,57

Bfad oprogramowania

Wymagana jest aktualizacja oprogramowania.
Jesli ten btad wystapi ponownie po
aktualizacji, skontaktuj sie z zespotem
technicznym BORA Service Team. Urzadzenie
nie moze by¢ uzywane lub moze by¢ uzywane
tylko w ograniczonym zakresie.

62

Odkamienianie zostato przerwane
przedwczes$nie

Ponownie uruchom urzadzenie, aby
przeprowadzi¢ automatyczne ptukanie.
Nastepnie urzadzenie moze by¢
ponownie uzywane.

69

Bfad transmisji

Wyjmij pamie¢ USB i wt6z ja ponownie.
Uruchom aktualizacje oprogramowania.
Jedli btad nadal wystepuje, skontaktuj sie
z zespotem serwisowym BORA.

Btad podczas aktualizacji oprogramowania

Uruchom ponownie aktualizacje
oprogramowania. Jeli btad nadal
wystepuje, skontaktuj sie z zespotem
serwisowym BORA.

Logowanie do BORA Cloud nie powiodto sie

Skontaktuj sie z zespotem technicznym
BORA Service Team. Urzadzenie moze
by¢ dalej uzywane.

Potaczenie z BORA Cloud nie powiodto sie

Sprawd? pofaczenie z Internetem. Jesli
btad wystapi ponownie, skontaktuj sie z
zespotem technicznym BORA Service
Team. Urzadzenie moze by¢ dalej
uzywane.

637,640, 642,664-670

Bfad oprogramowania w trakcie dziatania
programu

Uruchom ponownie urzadzenie. Jesli btad
wystapi ponownie, skontaktuj sie z
zespotem technicznym BORA Service
Team. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane
lub moze by¢ uzywane tylko w
ograniczonym zakresie.

71 Zbiornik wody nie jest wiozony Wtz zbiornik wody. Uruchom ponownie
urzadzenie.

72 Poziom napetnienia zbiornika ponizej 10 % Napetnij zbiornik wody

73 Poziom napetnienia zbiornika jest zbyt wysoki Oproznij zbiornik wody

74 Poziom napetnienia zbiornika jest niski Wkrétce napetnij zbiornik wody

98 Btad techniczny Uruchom ponownie urzadzenie. Jesli btad
wystapi ponownie, skontaktuj sie z
zespotem technicznym BORA Service
Team. Urzadzenie moze by¢ dalej
uzywane.

18,111,112,113,1 14,115,116, Bfad techniczny Uruchom ponownie urzadzenie. Jesli btad

117,25,210,213,214,221,31,32, wystapi ponownie, skontaktuj sie z

33,34,35,36,38,314,315,316, zespotem technicznym BORA Service

41,42,43,44,45,49,410,411, Team. Urzadzenie nie moze byé uzywane

412,511-534,64,65,620,621. lub moze by¢ uzywane tylko w

622,623,624,629,630,631,632, ograniczonym zakresie.

634,633,636,81,82,86,87,88,

89,811,91-915,107,1010,122,

123

Tab. 10.2  Komunikaty o btedach

Usterki i btedy, ktére nie zostaty tu opisane:

P Wytaczy¢ urzadzenie.

P> Skontaktuj sie z zespotem technicznym BORA Service Team und podaj wyswietlany numer btedu oraz model

urzadzenia (patrz "14 Serwis").
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Montaz

1

1 Montaz

P> Przestrzega¢ wszystkich ostrzezen oraz wskazéwek

1.1

dotyczacych bezpieczenstwa (Bezpieczenstwo).

Wskazéwki montazowe

Nalezy tak dobra¢ wysoko$¢ zabudowy, aby méc
kontrolowa¢ wizualnie potrawe umieszczong na
najwyzszym poziomie.

Aby zapobiec kondensacji na zimnej podtodze,
nalezy zachowa¢ minimalng wysoko$¢ montazu 100
mm miedzy dolng krawedzig urzadzenia a podfoga.
W celu zabezpieczenia urzadzenia przed
zeslizgnieciem sie lub przewrdceniem, nalezy je
zabudowaé w szafce montazowej.

Do przenoszenia urzadzenia stuzg umieszczone z
boku wegtebienia.

Jesli urzadzenie jest montowane pod ptyta grzewcza,
nalezy dodatkowo przestrzega¢ wytycznych
producenta piyty.

11.1.1 Szafka do zabudowy

Urzadzenie nalezy chronié¢ przed przegrzaniem - nie
wolno montowac go za dekoracyjnymi drzwiczkami.
W przypadku montazu dwéch urzadzen jedno nad
drugim wymagane jest zastosowanie stabilnego dna
konstrukeyjnego lub odpowiednich katownikéw
montazowych.

Za wneka montazowa nie moga znajdowac sie zadne
przytacza.

11.2 Zakres dostawy

»> Prawidtowo zutylizuj opakowanie transportowe

(Wycofanie z uzytkowania, demontaz i utylizacja).

11.3 Narzedzia i $rodki pomocnicze

Do prawidtowego montazu urzadzenia potrzebne sa
miedzy innymi nastepujace narzedzia:

0 Wszystkie prace montazowe musza by¢

wykonywane przy uzyciu narzedzi recznych. W
przypadku uzycia narzedzi mechanicznych
istnieje ryzyko przekroczenia momentu
dokrecania.

11.4 Wymiary montazowe
P> Przygotuj szafke do zabudowy z uwzglednieniem

podanych wymiaréw.

P> Aby zapewni¢ prawidtowe rozpoznawanie poziomu

napetnienia, wypoziomuj doktadnie pétke, na ktorej
stoi urzadzenie, za pomocg poziomicy.

Zakres dostawy

580418

I

ot

Oven Steam piekarnik parowy

Rys. 11.1

X BO ruszt do pieczenia i grillowania

1
1
X BO blacha uniwersalna 1
1

X BO perforowany pojemnik do gotowania ze stali
nierdzewnej

Plyta zamykajaca korpusu ze Srubami 2

Szablon montazowy 1

Instrukcja obstugi i montazu 1

Tab. 11.1

Zakres dostawy

Sprawdzenie zakresu dostawy
P> Sprawdzi¢ zakres dostawy pod wzgledem

kompletnosci i uszkodzen.

P Niezwtocznie poinformuj BORA Service Team, jesli

brakuje czesci dostawy lub sg one uszkodzone.

P W zadnym wypadku nie wolno montowaé

uszkodzonych czesci.

bora.com

Wymiary montazowe pod blatem roboczym
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Montaz

580+18 o
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Rys. 1.2 Wymiary montazowe szafy wysokiej
X 554
1 — ] —
' Z
Rys. 11.3  Wymiary urzadzenia
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11.5 Montaz

11.5.1 Montaz ptyt zamykajacych korpusu

P> Przykreci¢ recznie ptyty zamykajace korpusu przy
pomocy szablonu montazowego i zataczonych $rub
po wewnetrznej stronie wneki do zabudowy.

Rys. 11.4  Nisza do zabudowy z ptytkami zatrzaskowymi
korpusu

[1] Ptytki zatrzaskowe
korpusu

11.5.2 Wktadanie i mocowanie urzadzenia

o Uszczelki komory pieczenia nie wolno
demontowac.

P> Podtgcz przewdd zasilajacy do tylnej czesci
urzadzenia.

P> Wsun urzadzenie do wneki montazowej do
wymaganej pozycji.

P> Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie jest
przycisniety ani uszkodzony.

» Wyposrodkuj urzadzenie

P> Otworz drzwi.

P Zdejmij ograniczniki drzwi u géry po lewej i prawej
stronie.

e Dwie $ruby mocujace sg teraz dostepne.

Poprzez obracanie $ruby mocujacej (klucz imbusowy 4

mm) klin blokujacy po danej stronie wysuwa sie i

dociska ptytke zatrzaskowa.

»> Dokrecaj $ruby mocujace naprzemiennie.
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Montaz

Rys. 1.5 Mocowanie urzadzenia

P> Wcidnij oba ograniczniki drzwi z powrotem na swoje
miejsce.
»> Sprawdz prawidtowy montaz urzadzenia.

11.5.3 Podtaczenie elektryczne urzadzenia

e Urzadzenie moze by¢ podtaczone wytacznie do
prawidtowo zainstalowanego gniazda z uziemieniem.

® Zabezpieczenie musi by¢ zgodne z danymi mocy na
tabliczce znamionowej oraz lokalnymi przepisami.

P Wiéz wtyczke przewodu zasilajacego do gniazda z
uziemieniem.

0 Dla Wielkiej Brytanii (UK) przewdd przytaczeniowy
zasilania jest dostarczany bez zamontowanej
wtyczki. Montaz wtyczki odpowiedniej dla danego
kraju musi by¢ bezwzglednie wykonany przez
wykwalifikowany personel specjalistyczny.

11.6 Pierwsze uruchomienie

11.6.1 Ustawienia podstawowe

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania nalezy ustawi¢

date, godzine oraz stopien twardosci wody.

Stopien twardo$ci wody okre$la stezenie jonéw wapnia i

magnezu w wodzie wodociggowej i jest podzielony na 3

poziomy - miekka, $rednia, twarda.

Doktadnych informacji o stopniu twardosci moze

udzieli¢ lokalny dostawca wody.

Ustawianie daty

» Dotknij symbolu .

o WysSwietlony zostanie ekran wprowadzania: Dzien/
Miesigc/Rok

Ustawianie dnia:

p Ustaw dzieh za pomoca suwaka i lub =+ oraz —

bora.com

Ustawianie miesiaca:

P> Dotknij wskazania miesigca

P Ustaw miesigc za pomocg suwaka i lub =+ oraz
Ustawianie roku:

P Dotknij wskazania roku.

» Ustaw rok za pomoca suwaka i lub 4+ oraz — .
»> PotwierdZ, dotykajac symbolu N/ .

Ustawianie czasu

P Dotknij wskazania godzin.

P Ustaw godzine za pomoca suwaka i lub = oraz
P Potwierdz, dotykajac symbolu /.
P Dotknij wskazania minut.

» Ustaw minuty za pomoca suwaka i lub = oraz

»> PotwierdZ, dotykajac symbolu N/ .
Ustawianie stopnia twardosci wody
» Dotknij symbolu HH - o .
® 3 poziomy twardosci sg wyswietlane jako obszary
suwaka:
® 5~ F -, Migkka: 0 - 8,4 °dH (niska zawartosé
kamienia)
® -~ Fd, Srednia: 8,4 - 14 °dH (normalna
zawarto$¢ kamienia)
® HH -, Twarda: powyzej 14 °dH (wysoka
zawarto$¢ kamienia)

P Potwierd?, dotykajac symbolu /.

11.6.2 Czyszczenie wstepne

»> Wyjmij z komory pieczenia wszystkie materiaty
opakowaniowe, akcesoria oraz boczne kratki
prowadzace.

P Wytrzyj komore pieczenia wilgotna gabka.

P> Wigcz urzadzenie.

P Nagrzewaj urzadzenie przez 1 godzine w
temperaturze 230 °C.

e W trakcie moze pojawic sie nieprzyjemny zapach.

P W czasie nagrzewania wietrz pomieszczenie.

P Wytgcz urzadzenie.

P> Pozostaw urzadzenie do ostygniecia.

P Wyczys¢ komore pieczenia roztworem detergentu i
Sciereczka.

P Wyczys¢ akcesoria oraz kratki prowadzace
roztworem detergentu i gabka.

P Wit6z boczne kratki prowadzace do komory
pieczenia.
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Serwis

11.7 Przekazanie uzytkownikowi

Po zakonczeniu montazu nalezy:

P Wyjasni¢ uzytkownikowi najwazniejsze funkcje.

P Poinformowaé uzytkownika o wszystkich istotnych

dla bezpieczehstwa aspektach obstugi i uzytkowania.

P> Przekaza¢ uzytkownikowi do bezpiecznego
przechowania wyposazenie dodatkowe oraz
instrukcje montazu i obstugi.

12 Demontaz

P> Przestrzegac wszystkich ostrzezen oraz wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa (Bezpieczenstwo).

Aby mozna byto rozpocza¢ demontaz, urzadzenie musi

by¢ dostepne i odtaczone od zasilania.

P> Oproznij zbiornik wody.

P> Odkre¢ dwie $ruby mocujace u gory po lewej i po
prawej stronie za ogranicznikami drzwi.

P> Zuzyte urzadzenie i zanieczyszczone akcesoria
nalezy zutylizowac (patrz "13 Utylizacja").

13 Utylizacja

13.1 Utylizacja opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla Srodowiska.
Poszczegoine elementy nalezy utylizowa¢ oddzielnie
wedtug rodzaju materiatu.

13.2 Utylizacja wyposazenia
dodatkowego

Niepotrzebne lub zuzyte akcesoria (np. filtry) nalezy
utylizowac w sposéb wiasciwy, z uwzglednieniem
przepiséw obowiazujacych w danym regionie.

13.3 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Symbol przekre$lonego pojemnika na
$mieci na kétkach oznacza, ze ten
produkt nalezy utylizowa¢ oddzielnie
od odpadéw komunalnych.
Urzadzenie musi by¢ zbierane i
odbierane oddzielnie od
niesegregowanych odpadéw
komunalnych.

Jako uzytkownik koricowy jeste$ zobowiazany do
przekazania produktu do selektywnej zbiérki zgodnie z
obowigzujacymi przepisami krajowymi, np. poprzez
oddanie go do oficjalnego punktu zbiérki. Informacje na
ten temat mozna uzyskac od wiadz miejskich lub
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gminnych. MoZliwy jest réwniez zwrot w punkcie
sprzedazy, o ile sprzedawca dobrowolnie oferuje taka
ustuge lub jest do tego zobowigzany prawnie.

W zuzytych urzadzeniach elektrycznych

i elektronicznych znajduje sie wiele nadal
warto$ciowych materiatow. Urzadzenia te zawieraja tez
jednak szkodliwe substancje, ktére sa niezbedne dla
jego dziatania i bezpieczenstwa. W przypadku
przedostania sie do odpadéw komunalnych lub
nieprawidtowego obchodzenia sie, substancje te moga
stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia ludzkiego oraz dla
Srodowiska.

13.4 Unikanie powstawania
odpadéw
Nalezy ponadto pamietag, ze unikanie powstawania
odpaddéw stanowi jeszcze cenniejszy wktad w ochrone
Srodowiska. W miare mozliwosci, oprocz dalszego
wtasnego uzytkowania lub naprawy, przekazanie
urzadzenia innym uzytkownikom stanowi ekologiczng
alternatywe dla utylizacji.

13.5 Usuwanie danych

Nalezy pamietac, ze uzytkownik sam odpowiada za
usuniecie wszystkich danych z urzadzenia, w
szczegoInosci danych poufnych i osobowych.

14 Serwis

W przypadku usterek, ktérych nie mozna usunac
samodzielnie, oraz w razie pytan dotyczacych czesci
zamiennych skontaktuj sie z autoryzowanym
sprzedawca BORA lub zespotem technicznym BORA
Service Team. Dane kontaktowe znajdziesz na ostatniej
stronie niniejszej instrukcji lub na stronie serwisowej
BORA pod adresem www.bora.com/service.

Z zespotem technicznym BORA Service Team mozna sie
réwniez skontaktowa¢ pod numerem serwisowym:

/" 00800 7890 0987

Zespotem technicznym BORA Service Team potrzebuje
o0znaczenia typu oraz numeru fabrycznego Twojego
urzadzenia (numer FD).

Obie informacje znajduja sie na tabliczce znamionowej,
w dokumencie gwarancyjnym oraz w menu klienta
(punkt menu 05: Numery seryjne) (patrz "8.5 Punkt
menu 05: Numery seryjne").
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Gwarancja producenta BORA

15 Akcesoria

e Plyta do pieczenia i grillowania XBOBGP

® Blacha Airfry XBOAFB

Perforowany pojemnik do gotowania ze stali
nierdzewnej XBOGBG

Ruszt do pieczenia i grillowania XBOBGR

Blacha uniwersalna XBOUB

Blacha uniwersalna gteboka XBOUBT

topatka do pizzy KWPZZ

Zestaw do czyszczenia piekarnika OVENCS
Zestaw do czyszczenia i odkamieniania piekarnika
OVENDCS

Odkamieniacz (4 szt.) OVENDE/4

Prowadnice teleskopowe z petnym wysuwem po
prawej i lewej stronie OVENED (nieodpowiednie do
blachy Airfry XBOAFB)

o Dalsze akcesoria i informacje na ich temat
otrzymasz u autoryzowanego sprzedawcy BORA
oraz w sklepie internetowym BORA na stronie
bora.com.

16 Gwarancja
producenta BORA

BORA udziela klientom korcowym 2-letniej gwarancji
producenta na swoje produkty. Niniejsza gwarancja
producenta istnieje dla klienta koncowego dodatkowo
do ustawowych roszczen gwarancyjnych wobec
sprzedawcy naszych produktéw.

Gwarancja producenta dotyczy wymienionych tutaj
produktéw BORA, ktdre zostaty zakupione u
autoryzowanych i przeszkolonych dealeréw BORA oraz
zainstalowane na terenie Unii Europejskiej oraz panstw
EFTA:

e Piyty grzewcze

e Systemy wyciggu oparow

e Systemy parowania i pieczenia

e Systemy chtodzenia i zamrazania

e Oswietlenie

® Akcesoria elektryczne

Wraz z przekazaniem produktu BORA klientowi
koAcowemu gwarancja producenta staje sie wazna

i obowiazuje przez okres 2 lat. Rejestrujac wybrane
urzadzenia na stronie www.bora.com/registration,
mozna przedtuzy¢ gwarancje producenta do 3 lat.

W przypadku produktéw BORA z kategorii o$wietlenia
gwarancja producenta przedtuza sie po rejestracji do 5
lat.

bora.com

Gwarancja producenta obowiazuje pod warunkiem, ze
produkty do zabudowy zostaty prawidtowo
zamontowane przez autoryzowanego sprzedawce BORA
— zgodnie z instrukcja montazu oraz wytycznymi
projektowymi BORA obowigzujacymi w momencie
montazu. Podczas uzytkowania klient koncowy musi
przestrzega¢ wytycznych i wskazéwek zawartych w
instrukcji obstugi.

W przypadku roszczen z tytutu gwarancji wade nalezy
zgtosi¢ bezposrednio do firmy BORA i przedstawi¢
potwierdzenie zakupu. Alternatywnie mozna dostarczy¢
dowdd zakupu, rejestrujac sie na stronie internetowej
www.bora.com/registration.

BORA gwarantuje, ze wszystkie produkty BORA sa
wolne od wad materiatowych i produkcyjnych. Btad
musiat juz istnie¢ w momencie przekazania produktu
klientowi koAcowemu. Zgfoszenie roszczenia z tytutu
gwarancji nie powoduje przerwania okresu jej
obowigzywania ani tez naliczania go od poczatku.

BORA usunie wady produktéw BORA wedle wiasnego
uznania, dokonujac naprawy lub wymiany. Wszelkie
koszty usuniecia wad objetych gwarancja producenta
ponosi BORA.

Z gwarancji producenta BORA sa wyraznie wyfaczone:

® Produkty BORA, ktére nie zostaty nabyte od
autoryzowanych dealeréw BORA lub sprzedawcow
przeszkolonych przez BORA.

® Uszkodzenia wynikajace z nieprzestrzegania
instrukcji obstugi (dotyczy to takze pielegnacji i
czyszczenia produktu); Stanowig one niewtasciwe
uzytkowanie.

e Uszkodzenia wynikajace z normalnego zuzycia.

e Uszkodzenia spowodowane wptywami zewnetrznymi
(np. uszkodzenia podczas transportu, nieprawidtowy
demontaz lub montaz, pojawienie sie skroplonej
wody, szkody spowodowane zywiotem, np.
uderzeniem pioruna).

e Uszkodzenia spowodowane samodzielng naprawa,
naprawa lub prébami naprawy podejmowanymi przez
personel albo firmy nieautoryzowane przez BORA.

o Uszkodzenia elementdéw szklanych, elementow
metalowych (z powtoka lub bez), wyswietlacza
dotykowego, elementow z tworzywa sztucznego
i innych cze$ci ulegajacych zuzyciu.

e Uszkodzenia spowodowane wahaniami napiecia
elektrycznego.

e Szkody nastepcze lub roszczenia odszkodowawcze
wykraczajace poza wade.

® Uszkodzenia spowodowane przez wode lub
zabrudzenia wskutek brakujacych oston lub
elementoéw.
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® Uszkodzenia wskutek dodawania wody do komory
gotowania.

e Uszkodzenia wskutek wydtuzania przy uzyciu wezy
doprowadzania i odprowadzania wody
niezatwierdzonych dla wody pitnej lub
niedopuszczonych przewoddw przy uzyciu adaptera.

e Uszkodzenia nastepujacych elementéw: Zawor
prézniowy, tacka ociekowa, pierscien dekoracyjny i
ostona dekoracyjna.

Ustawowe prawa, w szczegoInoSci ustawowe roszczenia
z tytutu wad oraz z tytutu odpowiedzialnosci za produkt,

nie s ograniczone przez gwarancje producenta i moga

zostaé wykorzystane bez ponoszenia kosztow.

Jesli wada nie jest objeta gwarancja producenta, mozna
skorzystac¢ z pomocy serwisu technicznego BORA.
Koszty z tym zwigzane nie sg pokrywane przez BORA.

Niniejsza gwarancja producenta podlega prawu
Republiki Austrii.

Kontakt z nami:

® BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342
Niederndorf, Austria

o Telefon: 00800 7890 0987
od poniedziatku do czwartku, w godzinach od 08:00
do 18:00 oraz w pigtek od godziny 08:00 do 17:00

® e-mail: support@bora.com

16.1 Przedtuzenie gwarancji

Gwarancje mozna przedtuzy¢ podczas rejestracji na
www.bora.com/registration.

17 Zgodno$¢ produktu

Urzadzenia spetniaja nastepujace przepisy prawne UE/

WE:

® 2009/125/EG Dyrektywa w sprawie ekoprojektu

® 2011/65/UE Dyrektywa RoHS

® 2014/53/UE Dyrektywa w sprawie urzadzen
radiowych

Urzadzenie obstuguje pasmo czestotliwosci 2,4 GHz

(maks. 100 mW).

Urzadzenia spetniaja nastepujace przepisy prawne

Wielkiej Brytanii:

e UK Statement of Compliance - The Product Security
and Telecommunications Infrastructure (Security
Requirements for Relevant Connectable Products)
Regulations 2023

Petny tekst deklaracji zgodnosci UE oraz UK Statement
of Compliance jest dostepny na stronie https://
www.bora.com verflgbar.
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Karta produktu

18 Karta produktu

Informacje o produkcie zgodnie z rozporzadzeniem delegowanym (UE) nr 65/2014 oraz rozporzadzeniem (UE) nr
66/2014.

Producent BORA
Identyfikator modelu OVENS
Typ piekarnika Piekarnik parowy
Liczba komér pieczenia 1
Zrédto ciepta dla kazdej komory piecze- Prad
nia
Symbol Warto$¢ Jednostka
Masa urzadzenia M 38,1 kg
Pojemno$¢ kazdej komory pieczenia \Y 64 I

Zuzycie energii

Zuzycie energii w trybie konwencjonalnym EC ... caiy * kWh/cykl
Zuzycie energii w trybie termoobiegu ECtectic caviy 0,71 kWh/cykl
Wskaznik efektywnosci energetycznej dla  EEI ;. 86,9 =

kazdej komory pieczenia

Klasa efektywnosci energetycznej - A -

Tab. 18.1  Etykieta zuzycia energii

*

Nie dotyczy tego produktu.
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19 Dane dla instytucji badawczych

Dane te zostaty przygotowane dla instytutow badawczych, aby utatwic przeprowadzanie badan zgodnie z norma EN/IEC 60350.
Gotowanie na parze

Norma produktu Temperatura Wilgotno§¢ Czas/temperatura wewnetrzna No$niki potrawy Poziom wsuwania

Brokuty (rozktad pary) 100 °C +100 % 11 -13 min Perforowany pojemnik  Srodkowy poziom
do gotowania ze stali
nierdzewnej

Brokuty (uzupetnianie 100 °C +100 % 11 -13 min Perforowany pojemnik  $rodkowy poziom
pary) do gotowania ze stali

nierdzewnej
Mrozony groszek (petne 100 °C +100 % 85 °C Perforowany pojemnik  $rodkowy poziom
obcigzenie) do gotowania ze stali

nierdzewnej

Tab. 19.1  Produkty testowe zgodnie z EN 60350

Wskazéwka:

W przypadku mrozonego groszku umie$¢ czujnik w geometrycznym $rodku wsadu.

We wszystkich badaniach normowych stosuj najpierw krétszy czas pieczenia.

Wszystkie podane czasy nie obejmujg czasu nagrzewania wstepnego (z wyjatkiem mrozonego groszku).

Pieczenie

Norma produktu Temperatura  Wilgotno§¢ Czas/temperatura wewnetrzna No$niki potrawy  Poziom wsuwania

Biszkopt (jedna pétka) 170 °C 0% 17 - 20 min Blacha uniwersalna $rodkowy poziom

Biszkopt (dwie pétki) 160 °C 0% 20 - 25 min Blacha uniwersalna $rodkowy/dolny
poziom

Babeczki (jedna pétka) 150 °C 0% 20 - 23 min Blacha uniwersalna $rodkowy poziom

Babeczki (dwie pétki) 150 °C 0% 20 - 25 min Blacha uniwersalna $rodkowy/dolny
poziom

Babeczki (trzy pétki) 150 °C 0% 20 - 25 min Blacha uniwersalna

Kruche ciasteczka 150 °C +20 % 15 - 20 min Blacha uniwersalna $rodkowy poziom

(ciastka wyciskane)

2x szarlotka 160 °C 0% 50 - 55 min Ruszt do pieczenia i $rodkowy poziom

grillowania

Tab. 19.2  Produkty testowe zgodnie z EN 60350

Wskazowka:

Ustaw tortownice (forma z odpinanym rantem) z ciastem jabtkowym (szarlotka) obok siebie w tylnej czesci rusztu do
pieczenia i grillowania.

Rys. 19.1  Rozmieszczenie 2x szarlotki

We wszystkich badaniach normowych stosuj najpierw krétszy czas pieczenia.
Wszystkie podane czasy nalezy powiekszy¢ o czas nagrzewania wstepnego.
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